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和歌山の旬のこだわり情報をお届けします和歌山の旬のこだわり情報をお届けします和歌山の旬のこだわり情報をお届けします和歌山の旬のこだわり情報をお届けします

和歌山の豊富な産品をＰＲするため、「プレミア和歌山カフェ」が首都圏でオープンしまし

た！店内には和歌山オリジナルの装飾をほどこし、和歌山自慢の食材を使ったメニューや商品

を提供します。9 月 29 日オープンの青山は 11 月 20 日まで。11 月 21 日からは飯田橋でオープ

ンします。青山をはじめ 4 店舗でリレー方式によ

り展開していきます。

ぜひ、お越しくださいませ♪この記事に関する

問い合わせ先は企業振興課まで(073-441-2841)。

パンダ型ラテ/三角POP/メニュー

☆１ 和歌山メニューをご賞味いただけます

多くの消費者にご支持いただいている紀州うめどりを使ったメニューをはじめ、マグロ丼、天日干

ししらすパスタなど和歌山の味覚を存分に味わっていただけます。

※紀州うめどりとは、紀州梅の梅酢を与えて健康に育った鶏で、2008年食肉産業展「地鶏・銘柄鶏
食味コンテスト」で最優秀賞を受賞し、そのおいしさが認められています。

☆２ 岩手県産米「ひとめぼれ」とコラボしたプレミア和歌山カフェメニュー

スタートとなる青山店では、ブランド米として名高い岩手県産米と連携した和歌山メニューをご賞

味ください。

※本県は、関西広域連合の一員として、東日本大震災の被災地支援に取り組んでおり、特に岩手県を

中心に支援しております。

☆３ 店内でも「和歌山」の癒しを感じていただきます

オリジナルの店内装飾や映像により、癒し感いっぱいの和歌山を感じていただきます。プレミア和

歌山推奨品を中心とした和歌山メニューの味覚とのハーモニーをお楽しみください。

「プレミア和歌山」とは、

和歌山県が、「安心・安全」を基本に、「和歌山ら

しさ」「和歌山ならでは」の視点で選定・推奨した

優れた県産品です。美食文化と自然豊かな和歌山を

代表するブランドとして広くＰＲし、和歌山県産品

全体のブランドイメージの定着を図ります。

パンダ型ラテ可愛い～☆

飲むのがもったいないぐ

らいですね！

２Fエントランス 店内の様子

期間限定



プレミア和歌山カフェには、いったいどんなメニューがあるのでしょう

か？ちょっとのぞいてみましょう♪※店によりメニューは変わる場合がございます。

青山を皮切りに飯田橋、川崎市へとトンタッチされていきます。

開 催 場 所 地 図 期 間
平成23年9⽉29⽇（⽊）

アーキテクトカフェ⻘⼭店 〜11⽉20⽇（⽇）
（東京都港区南⻘⼭2-27-18 ⽉〜土曜⽇：

⻘⼭エムズタワー２Ｆ） 7:00〜23:00
ＴＥＬ 03-5771-2570 ⽇祝：

7:00〜18:00
平成23年11⽉21⽇（⽉）

トラベルカフェ飯⽥橋店 〜平成24年1⽉15⽇（⽇）
（東京都千代⽥区飯⽥橋3-5-1 平⽇：7:30〜23:00

東京区政会館１Ｆ） 土曜⽇：8:30〜23:00
ＴＥＬ 03-3288-0091 ⽇祝⽇：8:30〜20:00

トラベルカフェラゾーナ川崎プラザ店
（神奈川県川崎市幸区堀川町72-1 平成23年11⽉25⽇（⾦）

ラゾーナ川崎プラザ４Ｆ） 〜平成24年2⽉24⽇（⾦）
ＴＥＬ 044-874-8405 平⽇：10:00〜23:00
トラベルカフェミュージックラゾーナ 土曜⽇：
川崎プラザ店 10:00〜23:00
（神奈川県川崎市幸区堀川町72-1 ⽇祝⽇：

ラゾーナ川崎プラザ４Ｆ） 10:00〜23:00
ＴＥＬ 044-874-8415

発行：和歌山県庁食品流通課内 まるかじりわかやまニュースレター編集部
TEL:073-441-2817 FAX:073-432-4161
ご意見はこちら→ e0717001@pref.wakayama.lg.jp

食品流通課のホームページ食品流通課のホームページ食品流通課のホームページ食品流通課のホームページ 和歌山 食品流通課 検索
わかやま喜集館わかやま喜集館わかやま喜集館わかやま喜集館 わかやま喜集館 検索
ふるさと和歌山わいわい市場ふるさと和歌山わいわい市場ふるさと和歌山わいわい市場ふるさと和歌山わいわい市場 わいわい市場 検索

わいわい市場の携帯はこちら→

南紀勝浦産まぐろと
アボカドボウル（濁り醤添え）

生の食感、味、香りを保ったマグロを
天然濃口の生醤油で軽くヅケに。アボカ
ドと梅干し・梅かつおをブレンドした特
製梅マヨソースと一緒にどうぞ。

うめどり・うめたまごの親子オムラ
イス（紀州南高梅付）

人気メニューのオムライスが「紀州うめ
どり」「紀州うめたまご」の親子バージョ
ンに!!スモークしたうめどりをトッピング
し、デミグラスソースをかけたボリューム
満点の一品。紀州南高梅の梅干しはお好み
で合わせてみたり、そのままでもどうぞ。

海の生ハムサラダピザ
今や定番になりつつある生ハムサラダ

ピザの海バージョン!!紀州勝浦港水揚げ
の天然国産活〆カジキを添加物を一切使
わずスモークされた「海の生ハム」を贅
沢に4枚トッピング。食べる直前に塩ポ
ン酢をかけて、パリモチ生地とサラダ、
まぐろの生ハムの味と触感のハーモニー
をお楽しみください。


