
電気透析、イオン交換膜を代表とした機能性膜によ
る脱塩、塩分調整、酸回収などの特殊な装置の製
造販売やフードロス削減をテーマに梅酢のアップサイク
ルなど食品素材の製造販売を行っております。
企業理念である『「資源」「環境」「技術」と共に新た
な価値を創造する』とともに、社会や顧客が求める課
題へのスピーディーな対応と解決につながる技術提
案、食品素材提供を通じ社会に貢献して参ります。
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事業者PR

青果調湿貯蔵シート　Fūton®

Fūton®は特殊処理によりフィルムの中に水分を閉じ込めることで、青
果の貯蔵に必要な湿度を供給し、長期の鮮度保持を実現しました。
例えばイチゴを冷蔵（3℃）保存で1か月以上、摘み立て時のフレッ
シュな状態を維持することができます。
また、鮮度低下による食品ロスを削減し、SDGsに貢献します。

Fūton®で長期保存したイチゴ（和歌山県産まり姫）

　　　　　15日後　　 　　　　　　30日後　　　　　　 　　　 40日後

令和4年度第1回目和歌山県１社１元気技術登録
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