
天田屋
心からお客様に喜んでいただけるような紀州金山寺味噌づくり

長寿経営の秘訣

企業のあゆみ・概要

企業データ

時代に流される事なく、時代に遅れる事なく、伝統の製法を受け継ぎながら創意・工夫
を重ねる事

文化５年に天田屋文右エ門が味噌・糀の製造販売を始める。代々受け継がれてきた
製法で、真心を込めて紀州金山寺味噌を造り続けている。
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