
　

和
歌
山
県
で
は“
ご
ん
ぱ

ち
”や“
す
か
ん
ぽ
”と
呼
ば

れ
、郷
土
山
菜
と
し
て
古

く
か
ら
親
し
ま
れ
て
き
た

イ
タ
ド
リ
。他
に
は
な
い
名

産
品
を
作
り
た
い
と
い
う
思

い
の
も
と
、日
高
川
町
美

山
地
域
の
住
民
が
集
ま
り

開
発
し
た
の
が
、惣
菜“
ご

ん
ち
ゃ
ん
”だ
。シ
ャ
キ
シ
ャ

キ
と
し
た
歯
ご
た
え
、醤

油
ベ
ー
ス
の
懐
か
し
い
味
わ

い
が
ク
セ
に
な
る
お
い
し
さ

で
、ポ
リ
フ
ェ
ノ
ー
ル
な
ど
の

機
能
性
成
分
も
豊
富
に
含

ま
れ
る
。

　

採
れ
た
て
の
上
質
な
イ

タ
ド
リ
の
茎
を
湯
通
し
し
、

皮
を
剥
い
て
塩
漬
け
に
し

て
冷
凍
。加
工
時
に
塩
抜

き
を
し
て
、醤
油
や
シ
ョ
ウ

ガ
な
ど
で
味
付
け
を
す
る
。

「
収
穫
し
て
か
ら
時
間
が

た
つ
と
皮
が
剝
き
に
く
く

な
っ
て
し
ま
う
ん
で
す
。春

の
収
穫
シ
ー
ズ
ン
は
時
間

と
の
戦
い
。寝
る
間
を
惜
し

ん
で
作
業
し
て
い
る
ん
で
す

よ
」と
、イ
タ
ド
リ
部
会
の

竿
本
み
き
代
さ
ん
は
話
す
。

　

昔
は
里
山
の
至
る
所
に

自
生
し
て
い
た
イ
タ
ド
リ
だ

が
、鹿
の
食
害
な
ど
に
よ
り

徐
々
に
収
穫
で
き
る
数
が

減
り
、今
で
は
希
少
な
も
の

に
。イ
タ
ド
リ
部
会
は
県
林

業
試
験
場
と
共
に
、耕
作

放
棄
さ
れ
た
畑
を
活
用
し

て
栽
培・研
究
に
取
り
組
ん

で
い
る
と
い
う
。

　

ご
ん
ち
ゃ
ん
は
美
山
ふ
る

さ
と
産
品
販
売
所
で
の
み

販
売
。そ
こ
に
は
、美
山
に

来
て
魅
力
を
体
感
し
て
ほ

し
い
と
い
う
郷
土
愛
が
詰

ま
っ
て
い
る
。

パンダ郵便ポストで新たなSmileを
アドベンチャーワールド

美山の恵み・イタドリを耕作放棄地で栽培。

プレミア和歌山

Premier Premier 
 WAKAYAMA

https://www.wakayama-kanko.or.jp/travel-agencies-and-groups/photo-library/terms-of-service/

上／「イタドリは捨てるところがないんです！花や葉、皮を使っ
て、ジャムやお茶、ドレッシングなどの商品も作っています」
と話す竿本みき代さん（右）と同グループ・竿本千明さん（左）。
左／歯ごたえと一度食べると忘れられない味付けが魅力。

令和4年度プレミア和歌山推奨品
審査委員特別賞 受賞

価格／1袋648円
美山ふるさと産品販売所（道のほっとステーションみやまの里）で販売 ※数量限定

ごんちゃん
販売者／日高川町生活研究グループ美山支部
住所／日高郡日高川町川原河201‐1　電話／080-2532-6140

残間里江子審査委員長
審査をするごとに、和歌山県の新たな魅
力を発見しています。自然豊かで、おい
しいもの、魅力的な品がたくさんありま
すので、ぜひプレミア和歌山にご注目く
ださい。

和歌山県優良県産品（プレミア和歌山）推奨制度
安心・安全を基本に幅広い分野で優れた県産品を“和歌山らしさ”、

“和歌山ならでは”の視点で推奨する。

プレミア和歌山
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