
　

日
本
初
の
民
間
ロ
ケ
ッ
ト

発
射
場
が
あ
る
串
本
町
。こ

の
町
で
ま
ず
開
発
さ
れ
た

の
が
、紀
州
梅う
め
ま
だ
い
う
め

真
鯛
梅
。梅

酢
エ
キ
ス
を
飼
料
に
し
て
、

串
本
と
紀
伊
大
島
の
間
の

穏
や
か
な
海
で
育
て
ら
れ
た

紀
州
梅
ま
だ
い
を
和
歌
山

の
南
高
梅
で
包
ん
だ
商
品
。

開
発
の
き
っ
か
け
は
、株
式

会
社
岩
谷
、代
表
取
締
役

岩
谷
耕
三
さ
ん
の「
梅
を
食

べ
て
育
っ
た
鯛
が
、梅
に
食

べ
ら
れ
た
ら
お
も
し
ろ
い
か

も
？
」と
い
う
ユ
ニ
ー
ク
な
発

想
か
ら
。そ
し
て
さ
ら
に
、

日
本
有
数
の
水
揚
げ
量
を

誇
る
那
智
勝
浦
町
の
マ
グ
ロ

と
南
高
梅
を
組
み
合
わ
せ

て
開
発
さ
れ
た
の
が「
紀
州

梅
ま
ぐ
ろ
梅
」だ
。

　

具
材
と
し
て
使
用
さ
れ
て

い
る
の
は
、は
え
縄
漁
で
勝

浦
漁
港
に
水
揚
げ
さ
れ
た

天
然
物
の
生
マ
グ
ロ
。「
持
続

可
能
な
漁
法
で
あ
る
は
え

縄
漁
で
、水
産
資
源
や
日
本

の
漁
業
を
次
世
代
に
受
け

継
い
で
い
く
。商
品
を
開
発

す
る
う
え
で
、そ
う
い
っ
た
こ

と
を
意
識
す
る
の
も
重
要

だ
と
考
え
て
い
ま
す
」と
話

す
。バ

ラ
ン
ス
の
良
い
味
付
け

を
目
指
し
、試
行
錯
誤
の

末
に
完
成
し
た
と
い
う
紀

州
梅
ま
ぐ
ろ
梅
。作
り
方

は
、一
粒
一
粒
、熟
練
の
職
人

が
手
作
業
で
ほ
ぐ
し
身
を

南
高
梅
に
包
む
と
い
う
特

許
取
得
の
独
自
製
法
。大

切
な
方
へ
の
贈
り
物
や
手

土
産
な
ど
幅
広
い
用
途
に

利
用
さ
れ
る
、和
歌
山
県
の

恵
み
が
ぎ
ゅ
っ
と
詰
ま
っ
た

逸
品
を
味
わ
い
た
い
。

プレミア和歌山

Premier Premier 
 WAKAYAMA

有田・下津地域のみかん栽培
世界農業遺産へ申請

和歌山県の海と山の魅力が一粒に。“紀州 梅まぐろ梅”

上／「一見梅干しに見えますが、食べてみるとまぐろと梅干し
双方の旨味が詰まった豊かな味わいがある。そんなサプライ
ズ感が好評をいただいています」と話す岩谷さん。左／パッ
ケージにもこだわり、贈答品としても人気（6個入3240円）。

令和３年度プレミア和歌山推奨品
審査委員奨励賞 受賞

価格／1個540円
オンラインショップ（https://www.iwatani-umemadaiume.jp/）で販売

紀州 梅まぐろ梅
販売者／株式会社岩谷
住所／東牟婁郡串本町大島284-1　電話／0735-65-8011

残間里江子審査委員長
審査をするごとに、和歌山県の新たな魅
力を発見しています。自然豊かで、おい
しいもの、魅力的な品がたくさんありま
すので、ぜひプレミア和歌山にご注目く
ださい。

和歌山県優良県産品（プレミア和歌山）推奨制度
安心・安全を基本に幅広い分野で優れた県産品を“和歌山らしさ”、
“和歌山ならでは”の視点で推奨する。

プレミア和歌山
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