
　

消
費
者
の
健
康
志
向
の

高
ま
り
や
嗜
好
の
変
化
を

背
景
に
、赤
身
肉
に
注
目
が

集
ま
っ
て
い
る
中
、和
歌
山

で
開
発
さ
れ
た
の
が
、サ
シ

が
少
な
く
、赤
身
の
美
味
し

さ
が
際
立
つ
黒
毛
和
牛〝
紀

州
和
華
牛
〟だ
。約
３
年
間

の
試
行
錯
誤
を
経
て
、リ
サ

イ
ク
ル
飼
料
を
手
掛
け
る

エ
コ
マ
ネ
ジ
メ
ン
ト
株
式
会

社
、近
畿
大
学
、和
歌
山
県

畜
産
試
験
場
の
３
者
が
共

同
開
発
に
成
功
し
た
。　

　

美
味
し
さ
の
秘
密
は
、近

畿
大
学
の
分
析
研
究
を
基

に
作
ら
れ
た
飼
料
に
あ
る
。

県
の
特
産
品
で
あ
る
み
か

ん
ジ
ュ
ー
ス
や
醤
油
な
ど
の

絞
り
か
す
を
材
料
と
し
た

エ
コ
フ
ィ
ー
ド
を
与
え
る
こ

と
で
、一
般
的
な
霜
降
り
和

牛
と
比
較
し
て
、脂
肪
は

約
10
％
少
な
く
、ビ
タ
ミ
ン

Ｅ
が
約
1.7
倍
豊
富
な
牛
肉

が
出
来
上
が
る
。「
食
品
廃

棄
物
を
利
用
し
、環
境
負

荷
を
抑
え
た
工
程
で
作
る

エ
コ
フ
ィ
ー
ド
を
使
う
こ
と

で
、S
D
G
ｓ
達
成
に
も
貢

献
し
て
い
る
と
考
え
て
い
ま

す
」と
語
る
の
は
エ
コマ
ネ
ジ

メ
ン
ト
株
式
会
社
社
長
の

阪さ
か
ぐ
ち
そ
う
へ
い

口
宗
平
さ
ん
。

　

臭
み
や
し
つ
こ
さ
が
な

く
、飽
き
の
来
な
い
美
味
し

さ
。肉
質
は
や
わ
ら
か
く
、

脂
肪
分
が
少
な
い
分
、あ
っ

さ
り
食
べ
ら
れ
る
。「
ス
テ
ー

キ
は
も
ち
ろ
ん
、ア
ク
が
出

に
く
い
の
で
、し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

で
食
べ
る
の
も
お
す
す
め
で

す
。現
在
は
、年
間
約
50
頭

と
い
う
出
荷
ペ
ー
ス
で
す
が
、

今
後
は
生
産
を
拡
大
し
て

行
き
た
い
で
す
ね
」。

プレミア和歌山

Premier Premier 
 WAKAYAMA

ＪＲ西日本の長距離列車
「WEST EXPRESS 銀河」が
和歌山県を運行！

赤身の旨さを極めた黒毛和牛

上／「湯浅町と御坊市の2カ所の自社牧場で、紀州和華牛を
育てています」と話すのは、エコマネジメント株式会社会長
の出口正雄（でぐちまさお）さん（左）と阪口さん（右）。左／
ほんのり醤油のような香りがするエコフィード（eco-feed）。

令和2年度プレミア和歌山推奨品
審査委員特別賞 受賞

和歌山県内の飲食店、小売店、卸売店、一部スーパーで取り扱い。

紀州和華牛（きしゅうわかうし）
紀州和華牛協議会
住所／和歌山市新留丁185（エコマネジメント株式会社内）
電話／073-435-0941

残間里江子審査委員長
審査をするごとに、和歌山県の新たな魅
力を発見しています。自然豊かで、おい
しいもの、魅力的な品がたくさんありま
すので、ぜひプレミア和歌山にご注目く
ださい。

和歌山県優良県産品（プレミア和歌山）推奨制度
安心・安全を基本に幅広い分野で優れた県産品を“和歌山らしさ”、
“和歌山ならでは”の視点で推奨する。

プレミア和歌山
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