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知事対談 コシノジュンコ×仁坂吉伸
Colors of TRADITIONS ［小雲取越・百間ぐら］
Wakayama Active Woman
郷土の味覚 ［なれ寿司・江川ちゃんぽん］
プレミア和歌山 ［近大キャビア］

特  
集

神
々
し
く
も

美
味
な
、

和
歌
山
の
食
。

瑞々しい食材で作られた色鮮やかな精進料理。
まるで宝石のように美しく輝く。



黄金色の稲穂が垂れ下がる稲刈りの時期。金色の命は青空に映える。

神
々
が
在
わ
す
地
、
高
野
・
熊
野
。

人
々
は
、
そ
の
大
い
な
る
存
在
を
敬
い
、

芳
醇
な
四
季
に
育
ま
れ
た
恵
み
を
捧
げ
る
。

風
が
吹
き
、
雨
が
降
り
、

月
は
満
ち
欠
け
、
陽
は
ま
た
昇
り

川
は
流
れ
海
に
注
ぐ
。

神
に
捧
げ
る
和
歌
山
の
美
味
し
い
食
材
は
、

煌
め
く
よ
う
な
命
に
満
ち
て
い
た
。

特  
集神

々
し
く
も

美
味
な
、

和
歌
山
の
食
。



雑事登【ぞうじのぼり】

高野山麓農産物産地化協議会
住所／橋本市東家１-１-１（橋本市役所 農林振興課内）
電話／0736-33-6113

總持院
住所／伊都郡高野町高野山143　電話／0736-56-2111

「路地では里芋やさつまいも、大根などを作り、ハウスでトマトや
キュウリなどを作っています。もともと学校給食の野菜を作ってい
たので、それほど苦労はありませんでしたが、土づくりと品質管理
にこだわった〝高野山麓精進野菜〟は手間がかかります。それでも
やりがいはありますね」。と語るのは生産者の池田泰子（いけだや
すこ）さん。

門前には壇上伽藍、東は金剛峯寺に隣接する總持院。特別室
は、手入れの行き届いた庭をじっくりと楽しめる豪華な部屋。料
理にもこだわった極上の宿坊。

總持院の精進料理

人
々
の
信
仰
心
が

支
え
て
き
た
雑
事
登
と

高
野
山
の
精
進
料
理
。

高野山麓精進野菜

　

人
里
か
ら
遠
く
離
れ
、
鬱
蒼
と
繁
る
樹
々
に
囲
ま

れ
た
山
上
盆
地
に
位
置
す
る
高
野
山
。
平
安
時
代
の

最
盛
期
に
は
２
０
０
０
も
の
堂
舎
が
建
ち
並
び
、
そ

の
後
１
２
０
０
年
以
上
の
長
き
に
渡
り
多
く
の
僧
た

ち
が
修
行
し
、
日
本
中
の
人
々
か
ら
の
信
仰
も
厚
い

天
空
の
聖
地
で
あ
る
。

　

温
暖
な
和
歌
山
に
お
い
て
も
、標
高
約
８
０
０
メ
ー

ト
ル
と
い
う
高
所
に
あ
る
高
野
山
の
冬
は
厳
し
い
。

さ
ら
に
は
密
教
修
行
の
場
で
も
あ
っ
た
こ
と
か
ら
、

民
家
は
も
ち
ろ
ん
田
畠
も
な
く
、
僧
の
食
事
や
参
拝

者
の
た
め
に
必
要
な
モ
ノ
は
、高
野
山
麓
周
辺
の
人
々

の
信
仰
心
や
思
い
や
り
に
満
ち
た〝
雑
事
登
〟
と
い
う

お
供
え
に
よ
っ
て
賄
わ
れ
て
い
た
と
い
う
。
そ
し
て

現
在
の〝
雑
事
登
〟と
し
て
高
野
山
金
剛
峯
寺
に
奉
納

さ
れ
て
い
る
ひ
と
つ
が〝
高
野
山
麓
精
進
野
菜
〟だ
。

　
〝
高
野
山
麓
精
進
野
菜
〟は
高
野
山
麓
農
産
物
産
地

化
協
議
会
に
よ
り
定
め
ら
れ
た
基
準
に
達
し
て
い
な

け
れ
ば
な
ら
な
い
。
ま
た
宿
坊
で
精
進
料
理
の
食
材

と
し
て
使
用
さ
れ
る
た
め
に
、
五ご
し
ん辛

と
い
う
香
り
が

強
い
も
の
は
避
け
ら
れ
る
。

　
「
や
は
り
精
進
料
理
で
す
か
ら
出
汁
に
し
て
も
鰹
節

な
ど
動
物
性
の
食
材
は
一
切
使
え
ま
せ
ん
。
と
は
い

え
一
口
目
に
感
じ
る
旨
味
が
料
理
の
印
象
を
決
め
ま

す
か
ら
、
出
汁
に
は
こ
だ
わ
っ
て
い
ま
す
。
昆
布
だ

け
で
は
単
調
な
の
で
、
干
し
椎
茸
や
か
ん
ぴ
ょ
う
の

戻
し
汁
。
ま
た
は
そ
れ
ら
を
炙
っ
て
か
ら
使
っ
た
り

と
、
料
理
ご
と
に
変
化
を
出
す
よ
う
に
工
夫
し
て
い

ま
す
」と
語
る
の
は
、総そ
う
じ
い
ん

持
院
料
理
長
の
河
か
わ
か
み
と
お
る

上
徹
さ
ん
。

　

温
か
い
も
の
は
温
か
い
う
ち
に
。
冷
た
い
も
の
は

冷
た
く
し
て
提
供
す
る
の
が
お
も
て
な
し
の
心
。「
日

本
料
理
の
中
で
も
精
進
料
理
は
特
に
手
間
が
か
か
り

ま
す
。
制
約
が
多
い
分
、
工
夫
と
想
像
力
が
必
要
で

す
」。
そ
し
て
最
も
重
要
な
の
は
使
用
す
る
野
菜
そ
の

も
の
の
味
。
素
材
の
持
つ
甘
味
や
旨
味
を
損
な
う
よ

う
な
調
理
は
で
き
な
い
と
い
う
。

　

手
間
ひ
ま
か
け
て
栽
培
さ
れ
た
高
野
山
麓
精
進
野

菜
と
、
生
産
者
の
思
い
を
料
理
人
が
し
っ
か
り
と
受

け
止
め
調
理
し
た
美
し
い
精
進
料
理
は
、
お
も
い
や

り
の
結
晶
の
よ
う
に
輝
い
て
い
る
。    

高野山麓に住む人々が地域の産物を高野山金剛峯寺に奉納す
る民間行事を雑事登という。お供えされた食材などは各寺院
に分配し、精進料理だけでなく、僧たちの食材として余すことな
く大切に使われている。

高野山麓精進野菜は、精進料理の食材として使うことができる野菜であり、橋本市
内で生産され、高野山麓農産物産地化協議会の栽培基準を満たし、かつ目揃え会
を経て色形など出荷基準をクリアしたものだけが名乗ることができる。高野山をイ
メージしたロゴシールが貼られ、近くの産直市場などでも購入することができる。
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another story

　高野山の麓の活性化として、プロジェクトが開始されたのは
2018年。特に富貴地区は、耕作放棄地も多く、次代の担い手
もいなかった。しかし年間の平均気温が20度前後と涼しく、ホッ
プの栽培に適していたこともあり栽培を始め、2018年にはクラ
フトビール〝天空般若〟の試作品ができあがった。その後、徐々
にホップの収量が増え2020年には〝宿坊に泊まらないと飲めな
いビール〟として販売を開始。また期間限定で、ふるさと納税の
返礼品としても登録しているという。今後はホップの栽培を確立
することで新規就農者を呼び込み、さらなる高野山麓地域の活
性化を目指している。

丹生都比売神社
住所／伊都郡かつらぎ町上天野230
電話／0736-26-0102

株式会社三ツ星ファーム
住所／橋本市高野口町名古曽180-3
電話／0736-25-7000

Cafe客殿
住所／伊都郡かつらぎ町上天野１４０
電話／0736-26-0372

里庵松下商店
住所／伊都郡かつらぎ町下天野９２０
電話／0736-26-0040

ご祭神である丹生都比売大神は、天照大神の妹神であるといわ
れている。空海は高野山を開山するにあたり、まず壇上伽藍に
丹生都比売大神を祀った。こうしたことから日本における神仏
習合の始まりの地ともいわれている

〝天空般若〟の特徴は、なんといってもフ
レッシュなホップをたっぷり使用している
こと。香りはフルーティーで、女性でも飲
みやすいように、麦汁を濃くして少し甘く
仕上げられている。2018年から毎年、雑事
登として金剛峯寺に奉納されている。

ホップとはアサ科の
つる性の多年草植物
で、ビールに苦みや
香りを与え泡持ちを
良くし、雑菌の繁殖
を抑えるビール造り
の原料として欠かせ
ない。

神
々
が
座
す

日
本
の
原
郷
で

育
ま
れ
た

希
少
な
米
。　

〝富
ふ き

貴〟のホップをたっぷりつかった
クラフトビール〝天

てんくうはんにゃ

空般若〟誕生！

高野山と縁が深い
天野に鎮座する農耕の神

天
野
米

　

高
野
山
の
中
腹
近
く
。水
路
に
美
し
い
水

が
流
れ
、田
に
は
稲
穂
が
実
る
。そ
の
合
間
に
、

ま
る
で
自
然
に
寄
り
添
う
よ
う
に
ひ
っ
そ
り
と

民
家
が
佇
ん
で
い
る
。そ
の
風
景
は
ま
る
で
日

本
昔
話
に
出
て
き
そ
う
だ
。こ
の
地
に
丹に

う

つ
生
都

比ひ
め
じ
ん
じ
ゃ

売
神
社
が
創
建
さ
れ
た
の
は
、高
野
山
開

創
よ
り
古
く
、今
か
ら
１
７
０
０
年
前
と
伝

え
ら
れ
、ご
祭
神
の
丹
生
都
比
売
大
神
は
、紀

の
川
流
域
の
農
耕
を
司
る
神
と
い
わ
れ
る
。弘

法
大
師
空
海
は
、丹
生
都
比
売
大
神
か
ら
神

領
で
あ
る
高
野
山
を
借
り
受
け
、真
言
密
教
の

総
本
山
を
開
い
た
と
さ
れ
る
。

　

天
野
ト
ン
ネ
ル
を
抜
け
る
と
目
の
前
に
広

が
る
天
野
の
風
景
。「〝
一
歩
、足
を
踏
み
入
れ

た
瞬
間
に
空
気
が
違
う
と
い
う
か
、神
聖
で
あ

り
な
が
ら
包
み
込
ま
れ
る
よ
う
な
、凛
と
し
な

が
ら
も
優
し
げ
な
雰
囲
気
を
感
じ
ま
す
〟と
、

訪
れ
た
お
客
様
か
ら
よ
く
言
わ
れ
ま
す
」と
語

る
の
は
、天
野
で
米
を
作
っ
て
い
る
松ま
つ
し
た
か
ず
ひ
こ

下
和
彦

さ
ん
。「
実
際
は
周
囲
を
山
に
囲
ま
れ
た
盆
地

な
ら
で
は
の
こ
と
な
の
で
し
ょ
う
が
、台
風
や

大
雨
、強
風
な
ど
気
象
災
害
の
被
害
が
少
な

か
っ
た
時
は
、〝
丹
生
都
比
売
の
神
様
〟の
力
を

感
じ
ま
す
。米
農
家
に
と
っ
て
、非
常
に
あ
り

が
た
い
こ
と
で
す
。」と
も
語
る
。こ
こ
で
作
ら

れ
る
お
米
は〝
天
野
米
〟と
呼
ば
れ
、平
成
16

年
に〝
総
本
山
金
剛
峯
寺
御
用
達
米
〟と
し
て

認
定
さ
れ
た
。

　

ま
た
朝
晩
の
寒
暖
の
差
が
激
し
く
、日
中
は

太
陽
の
光
が
地
面
を
ま
ん
べ
ん
に
惜
し
み
な

く
照
ら
す
。そ
ん
な
天
野
の
気
候
は
、米
作
り

に
非
常
に
向
い
て
い
る
の
だ
と
い
う
。「
気
候
の

他
に
最
も
重
要
な
の
は
、水
の
美
し
さ
で
す
。

季
節
に
な
る
と
無
数
の
ホ
タ
ル
が
飛
び
交
う

ほ
ど
澄
ん
で
い
ま
す
。そ
の
水
を
十
分
に
取
り

込
ん
だ
お
米
は
甘
み
に
優
れ
、粘
り
が
適
度
に

あ
る
た
め
冷
め
て
も
美
味
し
い
ん
で
す
」と
語

る
の
は
、古
民
家
カ
フ
ェ
を
営
む
客
き
ゃ
く
で
ん殿ひ

か
り

さ
ん
。「
こ
の
家
で
祖
母
が
炊
い
て
く
れ
た
白

米
の
味
が
忘
れ
ら
れ
ず
、６
年
前
に
オ
ー
プ
ン

し
ま
し
た
。一
番
の
お
す
す
め
は
、米
本
来
の

美
味
し
さ
を
感
じ
ら
れ
る〝
塩
お
む
す
び
〟で

す
」。天
野
と
い
う
地
域
で
作
ら
れ
る
希
少
な

お
米
は
美
味
し
さ
と
人
気
で
、早
々
と
売
り

切
れ
て
し
ま
う
こ
と
も
あ
る
と
い
う
。

　

神
仏
に
捧
げ
ら
れ
る
天
野
米
は
、和
歌
山

の
豊
か
な
自
然
に
育
ま
れ
、濃
厚
な
生
命
力
に

満
ち
て
い
る
。

松下さんが収穫した〝天野米〟はプレミア
和歌山にも登録されており、天野の里庵で
購入することができる。

丹生都比売神社近くにある古民家カ
フェではランチで天野米の美味しさを
堪能できる。塩おむすびや白米のご飯
はシンプルながらも絶品。
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道の駅 奥熊野古道ほんぐう
住所／田辺市本宮町伏拝904-4
電話／0735-43-0911

勝浦漁港にぎわい市場
住所／東牟婁郡那智勝浦町築地７-１２
電話／0735-29-3500

熊野那智大社
住所／東牟婁郡那智勝浦町那智山1　
電話／0735-55-0321

熊野本宮大社
住所／田辺市本宮町本宮
電話／0735-42-0009

道の駅では音無茶のペットボトル
だけでなく、茶葉も手に入れるこ
とができる。

勝浦漁港に併
設された〝にぎ
わい市場〟。毎週
行われていた日曜
日の朝市が観光客
を中心に賑わっていた
ことから常設に。延縄漁
で獲れた一度も冷凍されて
いない新鮮なマグロを格安で
いただける。他では食べられ
ない贅沢なマグロ丼がおすすめ。

毎年正式参拝を行っているのは、和歌山県漁業協同組合
連合会。毎年執り行われている熊野那智大社例大祭に
も扇御輿の担ぎ手として職員が奉仕し、生まぐろを奉納し
ている。（平成２８年までは勝浦漁業協同組合）

熊野本宮大社の真裏に広がる大社所有の10アール程の茶畑。
茶樹の成長が止まる10月に長さを揃えるように剪定を行い、4
月10日頃、本格的な収穫を前に、巫女らが新芽を摘み取り神前
に供える新茶祭が営まれる。

始まりは平安時代。
殿上人がもたらした
高貴な一番茶。

生
ま
ぐ
ろ
の
町
、

那
智
勝
浦
で
食
す
、

別
次
元
の
旨
さ
。

音
無
茶

生
ま
ぐ
ろ

　

モ
チ
モ
チ
し
た
食
感
に
濃
厚
な
旨
味
が
特

徴
の
那
智
勝
浦
町
の
生
マ
グ
ロ
。「
勝
浦
漁
港

に
は
多
く
の
延は
え
な
わ縄

漁
船
が
入
港
し
て
き
ま

す
。延
縄
漁
は
資
源
保
護
に
も
適
し
た
漁
法

で
、巻
き
網
漁
法
と
は
異
な
り
、水
揚
げ
さ

れ
た
マ
グ
ロ
は
傷
や
身
焼
け
も
少
な
く
高
品

質
。さ
ら
に
生
の
状
態
で
水
揚
げ
さ
れ
る
の

で
、解
凍
時
の
温
度
変
化
な
ど
で
細
胞
壁
が

壊
さ
れ
る
こ
と
が
な
く
、ド
リ
ッ
プ
も
出
ま
せ

ん
。だ
か
ら
勝
浦
の
マ
グ
ロ
に
は
旨
味
が
た
っ

ぷ
り
あ
り
、食
感
が
も
っ
ち
り
と
し
て
い
る
ん

で
す
」と
語
る
の
は
、勝
浦
漁
港
に
併
設
さ
れ

た〝
勝
浦
漁
港
に
ぎ
わ
い
市
場
〟で
マ
グ
ロ
を

提
供
す
る
𦚰
口
水
産
の
久く
ぼ
と
も
こ

保
智
子
さ
ん
。

　

日
本
食
や
寿
司
と
い
っ
た
健
康
食
ブ
ー
ム

も
あ
り
、魚
の
消
費
量
は
増
え
た
。し
か
し

気
候
変
動
や
国
際
的
な
乱
獲
に
よ
り
、人
気

の
高
い
マ
グ
ロ
の
漁
獲
量
は
減
少
傾
向
に
あ

る
。そ
ん
な
中
で〝
生
マ
グ
ロ
〟に
価
値
を
見
出

し
た
勝
浦
漁
港
に
は
、多
く
の
延
縄
漁
船
が

入
港
す
る
よ
う
に
な
り
、水
揚
げ
高
は
日
本

一
と
な
っ
た
。そ
の
姿
は
、付
加
価
値
が
求
め

ら
れ
る
こ
れ
か
ら
の
漁
業
に
お
け
る
ひ
と
つ
の

〝
解
〟で
も
あ
る
か
も
し
れ
な
い
。

　

雨
が
降
り
、美
し
い
森
を
抜
け
、清
流
は
海

に
注
ぐ
。黒
潮
が
近
く
を
流
れ
、温
暖
で
豊
か

な
自
然
が
育
ま
れ
る
。海
上
か
ら
も
望
む
こ

と
が
で
き
る〝
那
智
の
滝
〟。そ
し
て
そ
の
近

く
に
鎮
座
す
る
熊
野
那
智
大
社
に
は
、航
海

の
安
全
や
大
漁
の
た
め
に
参
拝
を
す
る
人
々

が
い
る
。紀
伊
半
島
は
人
と
自
然
と
神
の
距

離
が
近
い
、美
食
の
楽
園
で
あ
る
。

　

日
本
人
に
と
っ
て
の〝
お
茶
〟は
、食
事
の
時

だ
け
で
な
く
、ゆ
っ
た
り
と
し
た
時
間
を
楽
し

む
た
め
に
も
欠
か
せ
な
い
飲
料
の
ひ
と
つ
で
あ

る
。そ
ん
な
お
茶
を
中
国
よ
り
日
本
に
伝
え

た
の
は
、高
野
山
の
開
祖
と
し
て
有
名
な
空
海

な
ど
の
遣
唐
使
た
ち
と
い
わ
れ
て
い
る
。

　

当
時
の
お
茶
は
非
常
に
貴
重
で
あ
り
、国
内

で
口
に
で
き
た
の
も
、皇
族
や
貴
族
、僧
侶
と

い
っ
た
限
ら
れ
た
階
級
の
人
々
だ
け
だ
っ
た
。

「
そ
ん
な
お
茶
で
す
が
本
宮
町
に
伝
わ
っ
た
の

は
平
安
時
代
と
早
く
、都
に
住
む
身
分
の
高
い

人
々
が〝
熊
野
詣
〟で
本
宮
に
訪
れ
た
際
に
伝

え
た
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
」と
語
る
の
は
、熊
野

本
宮
大
社
営
繕
課
長
の
坂さ
か
ぐ
ち
と
し
お

口
利
生
さ
ん
。そ
し

て
今
も
毎
年
、宮
司
自
ら
各
方
面
に
お
渡
し

し
て
い
る
の
が
、〝
音
無
茶
〟で
あ
る
。

　

お
茶
の
栽
培
は
、比
較
的
温
暖
で
適
度
な

降
水
量
が
あ
る
本
宮
町
に
適
し
て
お
り
、「
町

内
で
栽
培
収
穫
、加
工
さ
れ
た
一
番
茶
の
煎
茶

を〝
音
無
茶
〟と
呼
ん
で
い
ま
す
。熊
野
本
宮
大

社
の
近
く
を
流
れ
る
音
無
川
か
ら
命
名
さ
れ
、

黄
金
色
の
す
っ
き
り
し
た
味
わ
い
で
人
気
が
あ

り
ま
す
。当
社
の
畑
で
作
っ
た
お
茶
の
販
売
量

は
多
く
な
く
、発
売
か
ら
し
ば
ら
く
し
な
い
う

ち
に
売
り
切
れ
て
し
ま
う
ん
で
す
よ
」と
坂
口

さ
ん
。昔
は
１
０
０
軒
を
超
え
る
農
家
が
お

茶
を
栽
培
し
て
い
た
が
、今
で
は
そ
れ
ほ
ど
多

く
な
い
。そ
れ
で
も「
や
っ
ぱ
り
本
宮
町
で
作
る

音
無
茶
が
一
番
美
味
し
い
」と
、自
ら
お
茶
を

栽
培
す
る
お
年
寄
り
も
い
る
と
い
う
。　

　

お
茶
が
伝
え
る
都
と
の
１
０
０
０
年
を
超

え
る
歴
史
に
、熊
野
の
奥
深
さ
を
感
じ
た
。



other Fruits

TOPIC NEWS

今年９月、〝和歌山梅酒〟が、念願だった酒類の地理
的表示(GI:Geographical Indication)の指定を受
けた。酒類の地理的表示は国税庁長官が指定す
るもので、和歌山梅酒の指定は全国13例目であり、 
和歌山県内では初めて。リキュールとしては全国初
の指定となる。今後は、和歌山県とGI和歌山梅酒
管理委員会とが一体となって大阪国税局や関係事
業者とともに、関連イベントなどを活用し、和歌山梅
酒の魅力を世界に発信していく。

「和歌山梅酒」の生産基準は、県内で収穫された
新鮮な青梅や完熟梅のみを原料に使い、県内で
蒸留酒や清酒、ウイスキー、ブランデー、スピリッツ
などに漬けて造った梅酒のこと。酒１キロリットル
当たり梅の実を３００キログラム以上使い、９０日以
上漬け込むことなども定められている。爽やかな
風味の酒というだけでなく、古来より発酵食品の
製造が盛んな地域で造られたという特性も含め、
GIとして認められた。

じゃばら

GI和歌山梅酒管理委員会
住所／和歌山市雑賀屋町16
　　　（和歌山県酒造組合連合会）
電話／073-431-8689

GIとは、産地ならではの特性
が確立され、その地で生産
し、基準を満たした商品だけ
が産地名（地域ブランド）を
独占して名乗ることができる
制度。産地を名乗ることで他
の製品との差別化を図ること
ができ、消費者の信頼性向上
にもつなげられる。

伊都郡かつらぎ町にある〝四郷〟は、串柿の里として有名。秋が深まると山々の紅葉と共に、至る所に串柿が吊るされ、里中が
赤く染まり牧歌的な風景が広がる。

食物繊維がたっぷり含まれる柿。体内の有害な物質を排
出する機能を助けたり、腸内環境を整える働きがあり、日
本スーパーフード協会からもジャパニーズスーパーフー
ドとして認定され、その栄養価の高さがますます評価され
ている。抗酸化成分もたっぷりと含まれ、美容面での効果
にも期待が寄せられている。

 
 

      認認  定定  証証 
 

          柿柿消消費費拡拡大大対対策策事事業業協協議議会会  殿殿  

  

      【【対対象象商商品品】】  

        「「和和歌歌山山ののたたねねななしし柿柿」」  
  

貴貴団団体体がが生生産産すするる「「和和歌歌山山ののたたねねななしし柿柿」」はは、、当当協協会会がが  

推推奨奨すするるジジャャパパニニーーズズススーーパパーーフフーードドのの認認定定基基準準をを  

満満たたししたた事事をを証証しし、、『『認認定定ママーークク』』をを授授与与ししまますす。。  

  

認認定定期期間間：：22002200年年 77月月１１日日～～22002222年年 66月月 3300日日  

  

22002200年年  ７７月月  １１日日  

一一般般社社団団法法人人  日日本本ススーーパパーーフフーードド協協会会  

代代表表理理事事  勝勝山山  亜亜唯唯美美  
 

日本女性の肌を研究するポー
ラが行っている〝ニッポン美肌
県グランプリ2018〟で、和歌山
県が〝シワができにくい部門〟で
1位に。また〝くすみがない〟で
も2位を獲得。果実王国、和歌
山は美肌県でもある。

日本女性の肌を研究し続けているポーラが全国47都道府県、2017年9月1日～
2018年8月31日の１年間で集めた女性の肌データ（564,608件）を分析し県別に
集計したものからランキング

うめいちご

紀州てまり

富有柿（ふゆうがき
）

たねなし柿

紀の川柿

リキュール類では日本初の認定!
地理的表示「GI」とは？

令和2年7月、和歌山のたねなし柿が
スーパーフードに認定！

シワができにくい部門、
1位獲得！

和
歌
山
の　

の
底
力

　

柿
の
生
産
量
、全
国
1
位
の
和
歌

山
県
。中
で
も
県
北
部
に
位
置
す
る

伊
都
地
域
は
、県
内
生
産
量
の
３
分

の
２
を
占
め
る
柿
の
産
地
で
あ
る
。高

野
山
か
ら
降
り
て
く
る
冷
気
と
、紀

の
川
に
沿
っ
て
吹
く
風
が
絶
妙
に
交

わ
り
、寒
暖
差
の
大
き
な
気
候
が
作

ら
れ
る
。ま
た
丘
陵
地
帯
で
あ
る
た

め
、傾
斜
に
沿
っ
て
畑
の
隅
々
ま
で
陽

光
が
降
り
注
ぐ
。そ
ん
な
豊
か
な
自

然
や
気
候
、立
地
条
件
に
恵
ま
れ
た

和
歌
山
県
は
、柿
だ
け
で
な
く
多
く

の
果
実
が
豊
富
に
育
ま
れ
る
フ
ル
ー

ツ
王
国
で
も
あ
る
。ま
た
柿
と
い
え
ば

甘
柿
で
あ
る
富
有
柿
が
有
名
だ
が
、

和
歌
山
県
で
は
渋
を
抜
き
甘
く
す
る

渋
柿
の
生
産
量
も
多
い
。

　

昔
か
ら〝
柿
が
赤
く
な
れ
ば
医
者

が
青
く
な
る
〟と
い
う
諺
に
あ
る
よ
う

に
、柿
は
栄
養
が
豊
富
な
果
実
と
し

て
有
名
。特
に
皮
膚
や
粘
膜
の
健
康

維
持
を
助
け
る
と
共
に
、優
れ
た
抗

酸
化
作
用
を
持
つ
ビ
タ
ミ
ン
C
を
多

く
含
み
、柿
1
個
食
べ
る
こ
と
で
、1

日
の
摂
取
推
奨
量
を
十
分
に
摂
取
す

る
こ
と
が
で
き
る
。他
に
も
美
容
に
も

い
い
と
知
ら
れ
て
い
る
カ
ロ
テ
ン
や

ミ
ネ
ラ
ル
を
多
く
含
み
、ま
た
渋
味

の
元
と
な
っ
て
い
る
タ
ン
ニ
ン
は
、ア

ル
コ
ー
ル
の
吸
収
を
穏
や
か
に
す
る

た
め
二
日
酔
い
に
も
い
い
と
い
わ
れ

る
。さ
ら
に
柿
に
含
ま
れ
る
糖
質
は

低
分
子
で
吸
収
性
が
早
く
、エ
ネ
ル

ギ
ー
に
な
り
や
す
い
と
い
う
。　

ま
さ

し
く
柿
は
、優
れ
た
機
能
を
多
く
持

つ
ス
ー
パ
ー
フ
ー
ド
で
あ
る
。

なかなか見分けるのは難しいですが柿にも色んな種類があるんですよ！

生産量は全国１位。特に〝有田みかん〟は日本
を代表するブランド。
主な栄養素の働き●ペクチン／腸内環境改善
●ヘスペリジン／生活習慣病予防等

甘柿の中でも一番ポピュラーな
柿。果肉は柔らかく日持ちもよ
く、11月上旬から出荷される。

平成31年に品種登録された
和歌山の新品種。10月下旬
から出荷される早生の甘柿で、
実は大きくジューシーで果汁が
たっぷり。

たねなし柿を樹上で袋をか
けて脱渋させ、長く熟させ

たもの。タンニンの粒で実が
黒いのが特徴で、甘味も強い。

代表的な品種は刀根早生
や平核無で、渋を抜いて
出荷される。甘みが強く果
汁も豊富で、程よい果肉
の食感が人気。なんといっ
ても種がないのが特徴。

西日本最大級の桃の生産量を誇る和歌山。紀の
川流域で栽培される〝あら川の桃〟は和歌山を代表
する桃のブランド。
主な栄養素の働き●カテキン／生活習慣病予防
●ビタミンE／抗酸化作用等

※参照：和歌山県産  食材機能性ガイド
HPアドレス>>https://www.pref.wakayama.lg.jp/prefg/071700/
                   kinousei/d00156528.html

生産量は全国１位で全国の3分の2を占める。特
に〝南高梅〟は最高級品として有名。
主な栄養素の働き●クエン酸／血液浄化作用
●梅ポリフェノール／インフルエンザ感染予防等

和歌山県北部を中心に県下全域で栽培。
和歌山県オリジナル品種〝まりひめ〟は、酸度
が低くジューシーな甘さ。
主な栄養素の働き●葉酸／動脈硬化予防
●アントシアニン／抗酸化作用等

日本唯一の飛地、和歌山県北山村が原産
の柑橘。名前は「邪気を払う」ことに由来。
主な栄養素の働き●ナリルチン／花粉症の
緩和等

他にもたくさんあります。
美味しくも身体にいい和歌山の果実をご紹介！

五
穀
豊
穣
を
願
い
、ま
た
日
頃
の
感
謝
を
込
め
、神
仏
に
お
供
え
す
る
。

日
本
古
来
の
風
習
で
あ
る
が
、供
え
ら
れ
た
旬
の
果
実
な
ど
は
、

美
味
し
く
も
あ
り
、身
体
に
い
い
。ま
さ
し
く
自
然
の
恵
み
で
あ
る
。

お
い
し
く
食
べ
て
、美
し
く
健
康
に
な
る
！

柿

みかんもも
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仁
坂
知
事（
以
下
仁
坂
）●
コ
シ
ノ
さ
ん
と
い
え

ば
、
誰
も
が
知
る
世
界
的
な
デ
ザ
イ
ナ
ー
で
す

が
、
お
生
ま
れ
は
和
歌
山
に
も
近
く
、
だ
ん
じ

り
で
有
名
な
大
阪
府
岸
和
田
市
で
す
。
ど
の
よ

う
な
幼
少
期
を
お
過
ご
し
だ
っ
た
ん
で
す
か
？

コ
シ
ノ
ジ
ュ
ン
コ（
以
下
コ
シ
ノ
）●
小
中
高
校
と

岸
和
田
で
過
ご
し
ま
し
た
。
ま
た
実
家
は
呉
服

屋
で
、
反
物
が
い
つ
も
転
が
っ
て
い
ま
し
た
。

あ
る
時
、
母
が
ミ
シ
ン
を
見
て〝
こ
れ
だ
〟と
閃

き
、
洋
装
店
に
変
わ
っ
た
そ
う
で
す
。
三
姉
妹

の
ヒ
ロ
コ
・
ジ
ュ
ン
コ
・
ミ
チ
コ
の
内
、
姉
の
ヒ

ロ
コ
が
跡
継
ぎ
と
決
ま
っ
て
い
た
の
で
、
私
も

妹
も
全
く
違
う
方
向
に
進
ん
で
い
ま
し
た
。
妹

な
ん
て
テ
ニ
ス
の
学
生
チ
ャ
ン
ピ
オ
ン
で
、
日

焼
け
で
真
っ
黒
。
フ
ァ
ッ
シ
ョ
ン
な
ん
て
程
遠

か
っ
た
ん
で
す
よ（
笑
）。
一
方
、
私
は
油
絵
を

や
っ
て
い
ま
し
て
、
あ
る
日
東
京
か
ら
画
家
の

先
生
が
我
が
家
に
遊
び
に
来
た
時
に
、
私
の
油

絵
を
褒
め
て
く
れ
た
ん
で
す
。
当
然
、
美
大
へ

の
進
学
を
勧
め
て
く
れ
る
も
の
と
思
っ
て
い
た

の
で
す
が「
ど
う
し
て
お
母
さ
ん
と
同
じ
方
向
に

行
か
な
い
の
」っ
て
も
う
凄
い
本
気
で
言
う
ん
で

す
ね
。
そ
れ
か
ら
突
然
将
来
の
方
向
性
が
ぐ
ら
っ

と
し
て
、
東
京
の
文
化
服
装
学
院
に
進
学
し
ま

し
た
。
で
も
や
っ
ぱ
り
絵
に
執
着
が
あ
り
、
東

京
に
出
て
き
て
も
ま
だ
描
い
て
い
ま
し
た
。
で

も
絵
が
描
け
た
も
の
で
す
か
ら
、
コ
ン
テ
ス
ト

で
絵
を
出
す
と
大
体
、
通
る
ん
で
す
ね
。
だ
か

ら
あ
の
当
時
は
、
コ
ン
テ
ス
ト
マ
ニ
ア
っ
て
い

わ
れ
る
ほ
ど
コ
ン
テ
ス
ト
に
参
加
し
、
け
っ
こ

う
稼
い
で
い
ま
し
た（
笑
）。
あ
の
先
生
に
出
会
っ

て
い
な
け
れ
ば
、
売
れ
な
い
画
家
に
な
っ
て
い
た

か
も
し
れ
ま
せ
ん（
笑
）。
人
と
の
出
会
い
っ
て
不

思
議
な
も
の
で
す
ね
。
結
果
的
に
は
洋
装
も
ま
ず

は
デ
ザ
イ
ン
画
で
、そ
れ
を
洋
服
に
し
て
シ
ョ
ー

に
出
し
て
、一
位
を
決
め
て
い
く
わ
け
で
す
。
そ

し
て
デ
ザ
イ
ン
科
在
学
中
に
、
新
人
デ
ザ
イ
ナ
ー

の
登
龍
門
と
い
わ
れ
る
装
苑
賞
を
最
年
少
の
19
歳

で
受
賞
し
ま
し
た
。
そ
の
賞
を
獲
る
と
プ
ロ
と
認

め
ら
れ
る
と
い
う
こ
と
も
あ
り
、
学
生
で
あ
る
私

に
は
早
す
ぎ
か
な
と
思
い
ま
し
た
。
ま
た
そ
れ
が

す
ご
く
プ
レ
ッ
シ
ャ
ー
で
し
た
が
、
プ
ロ
と
し
て

活
躍
す
る
こ
と
に
、
背
中
を
押
さ
れ
た
よ
う
な
感

じ
で
し
た
。
卒
業
後
、仕
事
を
始
め
た
頃
は
、ち
ょ

う
ど
グ
ル
ー
プ
サ
ウ
ン
ズ
が
流
行
り
だ
し
た
時
代

で
、最
初
に
タ
イ
ガ
ー
ス
の
衣
装
を
デ
ザ
イ
ン
し
、

他
の
グ
ル
ー
プ
か
ら
も
注
文
が
ド
ン
ド
ン
。
そ
ん

な
経
験
が
あ
る
も
の
で
す
か
ら
、
今
で
も
舞
台
衣

装
の
デ
ザ
イ
ン
は
大
好
き
で
、
ブ
ロ
ー
ド
ウ
ェ
イ

や
オ
ペ
ラ
の
衣
装
も
手
掛
け
た
り
し
て
い
ま
す
。

日
本
の
小
篠
順
子
か
ら

世
界
の
コ
シ
ノ
ジ
ュ
ン
コ
へ

仁
坂
●
実
は
私
、
フ
ァ
ッ
シ
ョ
ン
に
縁
が
あ
り

ま
し
て
、
ま
だ
日
本
が
生
産
力
第
一
主
義
だ
っ

た
頃
、
ジ
ェ
ト
ロ
の
ミ
ラ
ノ
次
長
と
し
て
派
遣

さ
れ
、そ
こ
で〝
感
性
で
儲
け
る
〟
フ
ァ
ッ
シ
ョ

ン
ビ
ジ
ネ
ス
と
い
う
の
を
学
ば
せ
て
も
ら
い
ま

し
た
。
コ
シ
ノ
さ
ん
と
い
え
ば
、１
９
７
０
年
に

開
催
さ
れ
た
大
阪
万
博
の
衣
装
デ
ザ
イ
ン
を
さ

れ
た
こ
と
で
有
名
で
す
。

コ
シ
ノ
●
大
阪
万
博
の
３
つ
の
パ
ビ
リ
オ
ン
の

衣
装
デ
ザ
イ
ン
を
さ
せ
て
も
ら
い
ま
し
た
。
当

時
は
ま
だ
20
代
で〝
あ
ん
な
若
い
子
に
頼
ん
で

い
い
の
か
？
〟と
揉
め
た
そ
う
で
す（
笑
）。

仁
坂
●
し
か
し
そ
の
後
は
、〝
コ
シ
ノ
ジ
ュ
ン

コ
〟の
フ
ァ
ッ
シ
ョ
ン
デ
ザ
イ
ン
に
世
界
中
の

人
が
注
目
す
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

コ
シ
ノ
●
フ
ァ
ッ
シ
ョ
ン
は
、
パ
リ
を
抜
き
に

は
語
れ
ま
せ
ん
。
そ
の
上
パ
リ
で
フ
ァ
ッ
シ
ョ

ン
シ
ョ
ー
を
一
度
で
も
開
催
す
る
と
、
ど
こ
に

行
っ
て
も
通
じ
る
も
う
そ
の
人
の
保
証
と
い
う

か
履
歴
に
な
る
ん
で
す
。
と
こ
ろ
が
私
は
そ
の

真
逆
と
い
う
か
、
先
進
国
で
な
い
誰
も
し
て
い

な
い
場
所
で
も
フ
ァ
ッ
シ
ョ
ン
シ
ョ
ー
を
開
催

し
た
く
な
る
ん
で
す
ね
。
そ
う
し
て
開
催
し
た

の
が
1
9
8
5
年
の
北
京
。
こ
れ
は
中
国
最
大

の
フ
ァ
ッ
シ
ョ
ン
シ
ョ
ー
で
し
た
。
１
９
９
４

年
に
は
日
本
人
初
の
シ
ョ
ー
を
ベ
ト
ナ
ム
で
、

1
9
9
6
年
に
は
外
国
人
デ
ザ
イ
ナ
ー
と
し
て

は
世
界
初
の
シ
ョ
ー
を
キ
ュ
ー
バ
で
開
催
し
ま

し
た
。
当
時
の
キ
ュ
ー
バ
は
ア
メ
リ
カ
か
ら
の

情
報
だ
け
な
の
で
悪
い
こ
と
ば
か
り
。
で
も
パ

リ
か
ら
見
る
と
物
価
も
安
い
し
景
色
も
よ
く
楽

し
い
。
あ
ん
な
素
敵
な
場
所
は
な
い
と
い
う
印

象
な
ん
で
す
ね
。
し
か
し
８
月
の
カ
リ
ブ
は
、

毎
日
が
こ
の
世
の
終
わ
り
の
よ
う
な
台
風
シ
ー

ズ
ン
で
し
た
が
、
奇
跡
的
に
シ
ョ
ー
の
当
日
だ

け
青
空
が
広
が
っ
た
ん
で
す
。
と
は
い
え
時
折

強
烈
な
雨
は
降
る
の
で
す
が
、
お
客
さ
ん
は
雨

が
止
め
ば
、い
つ
再
開
し
て
も
い
い
ん
で
す
ね
。

そ
う
い
う〝
ノ
リ
〟を
覚
え
る
と
、
時
間
通
り
に

や
る
よ
り
、
面
白
い
こ
と
を
や
る
方
が
い
い
ん

センスとアートが呼応する
和歌山の絶景。
まるで不思議なアートのように見る者を魅了する和歌山の絶景。
そしてその景色に感動する世界的デザイナー、コシノジュンコ。
類まれなふたつのエレメントは、徐々にまた自然と引き寄せられる。

知事対談
コシノジュンコ　仁坂吉伸
デザイナー 和歌山県知事
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ん
じ
ゃ
な
い
っ
て
思
う
よ
う
に
な
り
、
そ
の
後

2
0
0
9
年
に
開
催
し
た
ミ
ャ
ン
マ
ー
で
は
、

シ
ョ
ー
の
途
中
で
停
電
に
。
し
か
し
そ
れ
も
ま

る
で
演
出
の
よ
う
に
楽
し
み
ま
し
た
。
だ
っ
て

パ
リ
コ
レ
と
同
じ
で
は
自
分
が
感
動
で
き
な
い

し
面
白
く
な
い
。
そ
れ
で
は
満
足
も
で
き
な
い

で
す
か
ら
ね
。

仁
坂
●
自
分
が
感
動
し
な
い
と
面
白
く
な
い
。

い
い
言
葉
で
す
。
自
分
が
感
動
す
る
た
め
に
臨

機
応
変
に
一
生
懸
命
や
る
。そ
う
い
う
姿
に
コ
シ

ノ
さ
ん
の
力
強
さ
を
感
じ
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

ど
ん
ど
ん
と
深
ま
る

和
歌
山
と
の
関
係
性

仁
坂
●
コ
シ
ノ
さ
ん
は
和
歌
山
県
と
も
大
変
深

い
関
わ
り
が
あ
り
ま
す
。
こ
の
法
被
も
コ
シ
ノ

さ
ん
に
デ
ザ
イ
ン
し
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。

コ
シ
ノ
●
私
、
だ
ん
じ
り
の
岸
和
田
生
ま
れ
で

す
か
ら
、
法
被
を
デ
ザ
イ
ン
す
る
の
は
得
意
な

ん
で
す
よ（
笑
）。

仁
坂
●
ま
た
和
歌
山
県
で
は
世
界
遺
産
で
あ
る

高
野
・
熊
野
を
も
っ
と
売
り
出
し
、
み
ん
な
で

盛
り
立
て
て
い
こ
う
と
い
う
こ
と
で
、〝
高
野

山
・
熊
野
を
愛
す
る
１
０
０
人
の
会
〟と
い
う
の

を
作
り
、
コ
シ
ノ
さ
ん
に
も
中
心
メ
ン
バ
ー
と

し
て
入
会
し
て
い
た
だ
い
て
い
ま
す
。

コ
シ
ノ
●
私
か
ら
は
和
歌
山
県
出
身
の
シ
ン

ガ
ー
ソ
ン
グ
ラ
イ
タ
ー
、
川
島
ケ
イ
ジ
さ
ん
を

紹
介
さ
せ
て
も
ら
い
ま
し
た
。
先
日
そ
の
ケ
イ

ジ
さ
ん
か
ら
非
常
に
美
味
し
い
梅
干
し
を
も
ら

い
ま
し
た
。
ち
ょ
っ
と
パ
ッ
ケ
ー
ジ
を
変
え
た

ら
か
っ
こ
よ
く
な
る
の
に
と
思
っ
て「
パ
ッ
ケ
ー

ジ
デ
ザ
イ
ン
し
て
も
い
い
よ
」
っ
て
お
話
し
た

ん
で
す
。
そ
う
し
た
ら
、
そ
の
会
社
の
社
長
さ

ん
が
喜
ん
で
く
だ
さ
っ
て
、
と
ん
と
ん
拍
子
に

話
が
進
ん
で
、
デ
ザ
イ
ン
を
す
る
こ
と
に
な
り

ま
し
た
。
ち
ょ
っ
と
し
た
き
っ
か
け
で
、
和
歌

山
と
の
間
が
ど
ん
ど
ん
近
づ
い
て
い
る
気
が
し

ま
す
。
な
ん
と
い
っ
て
も
梅
干
し
は
日
本
の
食

の
原
点
で
、
そ
の
上
美
味
し
い
。
和
歌
山
の
梅

干
し
は
世
界
一
の
食
べ
物
だ
と
思
い
ま
す
。

仁
坂
●
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。
ま
た
和

歌
山
は
南
高
梅
の
国
内
生
産
は
ダ
ン
ト
ツ
の

一
位
な
ん
で
す
よ
。
２
月
頃
に
な
る
と
、
南
高

梅
の
主
要
産
地
で
あ
る
み
な
べ
や
田
辺
の
山
々

は
綺
麗
な
梅
の
花
に
覆
わ
れ
、
多
く
の
方
々
が

観
梅
に
来
ら
れ
ま
す
。
ま
た
６
月
に
な
る
と
梅

ジ
ュ
ー
ス
や
梅
酒
用
の
青
梅
が
出
荷
さ
れ
ま
す
。

コ
シ
ノ
●
私
も
梅
酒
を
つ
け
ま
し
た
が
、
美
味

し
い
で
す
よ
ね
。
ま
た
梅
は
健
康
に
も
よ
く
、

感
染
症
に
気
を
つ
け
る
必
要
が
あ
る
こ
の
時
代

に
ぴ
っ
た
り
だ
と
思
い
ま
す
。

仁
坂
●
そ
う
で
す
。
さ
ら
に
和
歌
山
の
食
品
の

機
能
性
が
科
学
的
に
ど
ん
ど
ん
証
明
さ
れ
つ
つ

あ
る
ん
で
す
。
健
康
志
向
の
現
代
に
ピ
ッ
タ
リ

で
す
ね
。ま
た
コ
シ
ノ
さ
ん
は
、和
歌
山
の
色
々

な
所
に
行
か
れ
た
と
思
い
ま
す
が
、
オ
ス
ス
メ

ス
ポ
ッ
ト
っ
て
ど
こ
で
し
ょ
う
。

コ
シ
ノ
●
一
番
は〝
那
智
の
滝
〟で
す
ね
。
私
た

ち
の
後
ろ
に
あ
る
大
き
な
絵
は
、画
家
の〝
今い

ま
い井

俊と
し
み
つ満
〟さ
ん
の
作
品
で
す
が
、フ
ラ
ン
ス
の
文

化
大
臣
で
も
あ
っ
た〝
ア
ン
ド
レ
・
マ
ル
ロ
ー
〟

さ
ん
も
日
本
で
一
番
素
晴
ら
し
い
場
所
の
一
つ

と
言
っ
た
そ
う
で
す
。
私
も
以
前
か
ら
ず
っ
と

行
き
た
い
と
思
っ
て
お
り
、
そ
れ
が
実
現
で
き

た
と
き
は
と
て
も
感
動
し
ま
し
た
。
皆
さ
ん
は

世
界
遺
産
に
な
っ
た
所
を
よ
く
見
る
ん
で
す
け

ど
、
そ
の
時
に
私
が
一
番
感
動
し
た
の
が
、
那

智
の
滝
に
行
く
途
中
で
見
た〝
橋
杭
岩
〟で
し

た
。
こ
れ
は
も
う
世
界
自
然
遺
産
に
登
録
す
べ

き
も
の
だ
と
思
い
ま
し
た
。

仁
坂
●
橋
杭
岩
は
国
内
最
大
級
の
写
真
総
合

エ
ー
ジ
ェ
ン
シ
ー〝
ア
フ
ロ
〟に
お
い
て
も
絶

景
・
海
部
門
で
一
位
に
な
り
ま
し
た
。
ま
さ
に

日
本
一
の
写
真
ス
ポ
ッ
ト
な
ん
で
す
。

コ
シ
ノ
●
や
っ
ぱ
り
そ
う
で
す
よ
ね
。
白
浜
町

の
千
畳
敷
も
そ
う
で
す
が
、
和
歌
山
の
景
色
は

不
思
議
な
ア
ー
ト
の
よ
う
で
す
。
実
際
に
行
っ

て
み
る
と
、
和
歌
山
っ
て
見
る
と
こ
ろ
が
い
っ

ぱ
い
あ
る
な
と
思
い
ま
し
た
ね
。

仁
坂
●
千
畳
敷
の
近
く
に
あ
る
三
段
壁
も
凄
い

で
す
よ
。
他
に
も
南
紀
熊
野
ジ
オ
パ
ー
ク
の
一

つ
、
す
さ
み
町
に
あ
る
フ
ェ
ニ
ッ
ク
ス
褶
曲
は
、

グ
ニ
ャ
リ
と
曲
が
っ
て
い
る
大
き
な
地
層
を
見

る
こ
と
が
で
き
ま
す
。こ
こ
だ
け
で
は
な
く
て
、

和
歌
山
に
は
本
当
に
す
ご
い
自
然
が
延
々
と
あ
る

ん
で
す
よ
。ま
た
、先
ほ
ど
お
話
の
あ
っ
た
那
智
の

滝
を
含
め
た
高
野
・
熊
野
の
世
界
遺
産
は
、日
本
の

他
の
世
界
遺
産
と
違
い
、一
つ
の
建
物
が
立
派
だ

と
か
、一
つ
の
歴
史
が
あ
る
と
い
う
単
純
な
も
の

で
は
な
く
、そ
こ
に
は
人
間
の
2
0
0
0
年
近
い

営
み
が
あ
る
ん
で
す
ね
。昔
か
ら
人
々
は
生
活
と

か
仕
事
と
か
で
心
身
が
す
り
へ
り
ま
す
よ
ね
。そ

の
時
、奥
ま
っ
た
神
秘
的
な
地
、熊
野
に
お
参
り
を

す
る
と
蘇
り
が
で
き
る
。そ
う
い
う
地
域
だ
っ
た

の
で
す
ね
、こ
の
地
域
は
。そ
の
営
み
が
世
界
遺
産

に
な
っ
て
い
る
の
で
す
。だ
か
ら
熊
野
は
日
本
人

の
精
神
性
の
原
点
と
も
言
え
、そ
れ
を
求
め
て
、今

も
多
く
の
方
々
が「
蘇
り
の
地
・
熊
野
」に
参
詣
さ

れ
て
い
ま
す
。熊
野
は
何
と
言
っ
て
も
、先
ほ
ど
か

ら
お
話
の
よ
う
に
雄
大
な
自
然
の
中
に
あ
る
わ

け
で
、そ
う
い
う
地
域
だ
か
ら
こ
そ
、蘇
り
の
地
、

熊
野
と
い
う
文
化
が
定
着
し
た
ん
で
し
ょ
う
ね
。

我
々
も
そ
れ
を
十
分
理
解
し
た
上
で
、そ
の
精
神

性
や
ス
ピ
リ
チ
ュ
ア
リ
テ
ィ
を
P
R
し
て
き
た
結

果
、日
本
人
は
も
ち
ろ
ん
、
多
く
の
西
洋
の
方
々

に
受
け
入
れ
ら
れ
た
と
思
っ
て
い
ま
す
。今
は
新

型
コ
ロ
ナ
の
影
響
で
少
な
く
な
っ
て
い
ま
す
が
、

日
本
に
は
外
国
人
観
光
客
が
多
く
来
ら
れ
て
い
ま

す
。和
歌
山
県
は
他
の
地
域
に
比
べ
る
と
、ア
メ
リ

カ
や
オ
ー
ス
ト
ラ
リ
ア
、そ
し
て
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
の

国
々
の
人
た
ち
、
特
に
フ
ラ
ン
ス
か
ら
の
観
光
客

が
多
く
、先
ほ
ど
コ
シ
ノ
さ
ん
が
仰
っ
て
た
ア
ン

ド
レ
・
マ
ル
ロ
ー
さ
ん
な
ん
か
も
フ
ラ
ン
ス
人
で

す
が
、彼
ら
は
文
化
や
深
い
歴
史
に
対
す
る
憧
れ

が
強
い
の
で
し
ょ
う
ね
。

コ
シ
ノ
●
和
歌
山
に
は
多
く
の
素
晴
ら
し
い
所

が
あ
り
、
そ
れ
ら
は
世
界
中
の
人
々
の
財
産
に

し
な
く
て
は
い
け
な
い
と
思
い
ま
す
。
和
歌
山

に
は
見
ど
こ
ろ
が
た
く
さ
ん
あ
り
、
私
も
も
っ

と
も
っ
と
和
歌
山
を
ア
ピ
ー
ル
し
て
い
き
た
い

と
思
っ
て
い
ま
す
。

仁
坂
●
力
強
い
お
言
葉
、
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い

ま
す
。
本
日
は
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
し
た
。

和歌山県のＰＲ用にデザインされた法被。
「木の国」「水の国」をイメージしている。

金と黒の屏風の世界を
表現しデザインされた
南高梅のパッケージ。

那智の滝橋杭岩

コシノジュンコ
大阪府岸和田市出身の世界的なデザイナー。姉はコシノヒロコ、妹はコシノミチコ。文化服装
学院デザイン科在学中、新人デザイナーの登龍門といわれる装苑賞を最年少の19歳で受賞。

知事対談
コシノジュンコ　仁坂吉伸
デザイナー 和歌山県知事
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こ
ぐ
も
と
り
ご
え

ひ
ゃ
っ
け
ん
ぐ
ら

「
大
雲
取
越
」「
小
雲
取
越
」
は
熊
野
古
道
・
中
辺
路
の
一
部
で
、那
智
と
本
宮
の

間
に
あ
る
難
所
。
そ
の
名
の
と
お
り
大
雲
取
越
よ
り
は
緩
や
か
な
峠
道
で
あ
る

小
雲
取
越
。そ
の
途
中
に
開
け
た
百
間
ぐ
ら
か
ら
眺
め
る
夕
日
は
絶
景
。

美しい 景 色だけでなく
長 い 時 間 の 中 、

歴 史 に 彩られた刹 那 。
そんな感 動 的な和 歌 山 の 風 景 に

出 会 いたい 。

小
雲
取
越
・
百
間
ぐ
ら



「よみがえりの地」として信仰を集める熊野三山の一つ、熊野本宮大
社。室町時代には武士や庶民にも熊野信仰が広まり、あらゆる人々が
絶え間なく参拝に訪れる様子は「蟻の熊野詣」と称された。明治時代に
大洪水で社殿が流出し現在の地に移された。旧社地である大斎原には
祠が残され、今もなおパワースポットとして多くの人が訪れる。
 

➊元美容室を改装。予算削減のため積極的に大工さんの手伝いも。店先のカウンターとベンチ席で、古道歩きの疲れを癒したい。オリジナルTシャツも手に
とって見ることができる。➋フードロスをなくしたいと、余すことのない個数で販売している。➌本宮町の採れたて卵。仕入れは地元の顔なじみから毎日、安心食
材を仕入れている。➍熊野古道・大日越の入り口に店を構えたのも、国内外の方に和歌山の魅力を伝えたいという思いから。➎「カウンターから顔を出してい
ると、近所の方が車のスピードを緩め声を掛けてくれるんですよ」。

➊➋こだわりのロゴマーク。本宮のシンボル大斎原の鳥居と人の和を表している。オリジナルのトートバッグやマグカップ
は土産物として人気。➌本宮町で栽培された釜炒りの番茶「なっ茶」もテイクアウトできる。➍田辺市上芳養のレストラ
ン「キャラバンサライ」とコラボレーションして作ったＴシャツ。収益は、地元の学校の調理実習の材料費に。「地元の食
材を大切に。食育も考えていきたい」という思いで制作したと実咲さん。

「パティシエとして一流を目指したい。これからもおいしさへの挑戦は続けたい」と力強い言葉が。

シュークリームに和歌山と熊野の魅力を込めて

Chouxの
オリジナルグッズ

熊
野
詣
で
の

目
的
地
の
ひ
と
つ
、

熊
野
本
宮
大
社

パティシエ ● 矢
や ぐ ら み さ き

倉実咲

　

２
０
２
０
年
夏
、本
宮
町
に
オ
ー
プ
ン
し
た

〝chou
x

（
シ
ュ
ー
）〟。オ
ー
ナ
ー
パ
テ
ィ
シ
エ

は
、白
浜
町
出
身
の
矢
倉
実
咲
さ
ん
。「
小
さ
い

頃
か
ら
言
い
出
し
た
ら
聞
か
な
い
子
と
、母
か

ら
言
わ
れ
て
い
ま
し
た
」と
は
に
か
む
。パ
テ
ィ

シ
エ
へ
の
第
一
歩
は
、高
校
時
代
の
洋
菓
子
店

で
の
ア
ル
バ
イ
ト
。そ
の
後
、製
菓
学
校
で
学

び
、東
京
で
腕
を
磨
い
た
。あ
る
日
、訪
れ
た
レ

ス
ト
ラ
ン
で
感
動
の
味
に
出
会
う
。「
コ
レ
、美

味
し
い
！
と
思
っ
た
食
材
が
和
歌
山
産
だ
っ
た

ん
で
す
。そ
れ
を
き
っ
か
け
に
和
歌
山
へ
の
帰

郷
を
決
め
ま
し
た
」と
、子
供
の
頃
か
ら
の
性

格
が
顔
を
覗
か
せ
即
座
に
動
い
た
。

　

ま
ず
は
、地
元
白
浜
に
Ｕ
タ
ー
ン
。ホ
テ
ル

の
パ
テ
ィ
シ
エ
と
し
て
勤
務
し
な
が
ら
、農
産

物
な
ど
の
生
産
現
場
に
積
極
的
に
足
を
運
び
、

和
歌
山
の
食
材
を
研
究
し
た
。そ
ん
な
中
、本

宮
町
で
茶
畑
を
経
営
す
る
同
年
代
の
女
性
と

出
会
い
、意
気
投
合
。〝
く
ま
の
こ
食
堂
〟に
転

職
し
、生
活
の
基
盤
を
本
宮
町
に
移
す
こ
と
に
。

「
開
業
し
た
い
と
い
う
気
持
ち
が
芽
生
え
た

の
も
こ
の
頃
。農
家
さ
ん
と
繋
が
り
も
持
て
る

よ
う
に
な
り
、自
然
豊
か
な
本
宮
町
は〝
生
き

て
い
く
う
え
で
幸
せ
が
つ
ま
っ
た
街
〟と
思
い
、

こ
こ
で
働
き
続
け
る
気
持
ち
が
高
ま
り
ま
し

た
」。

　

看
板
メ
ニ
ュ
ー
は
シ
ュ
ー
ク
リ
ー
ム
。長
い

時
間
を
か
け
、お
い
し
さ
に
挑
み
続
け
た
結

果
、こ
れ
で
い
く
と
決
め
た
。本
年
４
月
に

オ
ー
プ
ン
予
定
だ
っ
た
も
の
の
コ
ロ
ナ
の
影
響

で
延
期
。S
N
S
で
情
報
を
発
信
し
な
が
ら
、

よ
う
や
く
こ
ぎ
つ
け
た
オ
ー
プ
ン
初
日
は
、あ

り
が
た
い
こ
と
に
長
蛇
の
列
。「
炎
天
下
の
中
、

並
ん
で
い
る
お
客
様
の
た
め
に
テ
ン
ト
を
設
置

し
て
く
れ
た
り
、駐
車
場
へ
車
を
誘
導
し
て
く

れ
た
り
と
、ご
近
所
の
方
が
何
も
言
わ
ず
に
助

け
て
く
れ
た
ん
で
す
」。

　

オ
ー
プ
ン
以
来
、ご
近
所
の
方
々
は
も
ち
ろ

ん
、県
内
外
か
ら
多
く
の
お
客
さ
ん
で
賑
わ
う

毎
日
。電
話
予
約
の
受
付
も
困
難
な
状
態
だ
が

「
さ
ら
に
新
し
い
メ
ニ
ュ
ー
を
考
え
、和
歌
山

の
魅
力
を
も
っ
と
発
信
し
て
い
き
た
い
」と
未

来
に
向
か
っ
て
目
を
輝
か
せ
て
い
た
。

W a k a y a m a
A c t i v e
W o m a n

choux　
住所／田辺市本宮町本宮1571-15
電話／0735-30-0801
https://choux.cc

➊

➊

➋

➋

➌

➌

➍

➍

➎
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明
治
30
年
創
業
の“
弥
助
寿

司
”で
は
、昔
な
が
ら
の
製

法
で
作
ら
れ
る“
鯖
の
な
れ
す
し
”

が
味
わ
え
る
。４
代
目
店
主
の
岩い
わ

崎さ
き
ま
も
る

守
さ
ん
は
、な
れ
す
し
の
始
ま

り
に
つ
い
て「
冷
蔵
技
術
の
な
か
っ

た
時
代
、和
歌
山
の
近
海
で
大
量

に
獲
れ
る
鯖
を
保
存
す
る
た
め
に

作
ら
れ
た
」と
語
る
。新
鮮
な
鯖

を
1
カ
月
塩
漬
け
に
し
、ご
飯
と

塩
を
合
わ
せ
、空
気
中
の
乳
酸
菌

で
発
酵
さ
せ
る
。そ
れ
に
よ
り
生

ま
れ
る
、チ
ー
ズ
の
よ
う
に
濃
厚
な

香
り
と
自
然
な
酸
味
、そ
し
て
独

特
の
旨
味
。一
子
相
伝
で
受
け
継

が
れ
る
な
れ
す
し
を
求
め
、日
本

各
地
か
ら
フ
ァ
ン
が
訪
れ
て
い
る
。

焼
き
そ
ば
と
焼
う
ど
ん
が
合

体
し
た
な
ん
と
も
不
思

議
な“
江
川
ち
ゃ
ん
ぽ
ん
”。提
供

し
て
い
る
の
は
田
辺
市
江
川
に
あ

る
7
軒
の
お
好
み
焼
き
店
だ
け

と
い
う
地
元
グ
ル
メ
だ
。「
有
名
に

な
っ
た
の
は
15
年
程
前
で
す
が
、

か
な
り
昔
か
ら
食
べ
ら
れ
て
お
り
、

地
元
の
漁
師
さ
ん
な
ど
が“
お
腹

減
っ
て
る
の
で
、う
ど
ん
と
焼
き

そ
ば
、両
方
一
緒
に
焼
い
て
”と
い

う
声
か
ら
生
ま
れ
た
そ
う
で
す
」

と
語
る
の
は
、浜
ち
ゃ
ん
の
店
主
、

浜は
ま
も
と
ひ
ろ
こ

本
広
子
さ
ん
。ボ
リ
ュ
ー
ム
た
っ

ぷ
り
で
、各
店
に
よ
り
味
付
け
は

微
妙
に
異
な
り
、味
比
べ
も
お
す

す
め
。　

❹太さの違う麺の不思議な食感が楽しい。焼きそばの代わりに中華麺を使う店もある。
❺土日は観光客でにぎわう、お好み焼き店“浜ちゃん”。店主の浜本広子さん。❻田辺湾
の北側に突き出た天神崎。日本におけるナショナルトラストの始まりともいえる場所。

❶肉厚の鯖はやわらかく、頬張ると口の中でホロホロ解ける。❷伝統的な鯖のなれすしの
製法を受け継ぐ、4代目の岩崎守さん、5代目の岩崎典明（いわさきのりあき）さん。❸紀
州徳川家の居城であった和歌山城。周辺は紀州55万５千石の城下町として栄えた。

※弥助寿司では、「なれすし」と呼んでいるため、本文中では「なれすし」と表記しています。

新
鮮
な
鯖
を
塩
漬
け
に
し
、ご
飯
と
ア
セ
の
葉
で
巻
き
、樽
に
す
き
間
な
く
詰
め
発
酵
さ
せ
て
作
る
な

れ
寿
司
。独
特
の
香
り
が
鼻
に
つ
ん
と
来
る
本
格
的
な
な
れ
寿
司
を
提
供
す
る
店
は
減
っ
て
は
い
る
が
、

今
な
お
和
歌
山
県
民
に
愛
さ
れ
る
伝
統
食
だ
。現
代
の
寿
司
の
原
型
に
な
っ
た
と
も
い
わ
れ
て
い
る
。

味
わ
い
深
い

　
お
寿
司
の
元
祖
？

懐
か
し
い
味
わ
い
？
新
食
感
？

焼
き
そ
ば
×
う
ど
ん
の
共
演

（
取
材
協
力
：
弥
助
寿
司
）

N
are-Zushi

4 1

6 35 2

お酒との相性も抜群

独特の風味と旨味がクセにな
る
。

甘辛
ソースに絡まって絶品！

うど
んとそば、2玉でボリューミー
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な
れ
寿
司

郷土の味覚地元で 愛される  A local specialty of
Wakayama.

一
般
的
な
ち
ゃ
ん
ぽ
ん
と
は
ま
っ
た
く
の
別
物
の
江
川
ち
ゃ
ん
ぽ
ん
。熱
々
の
鉄
板
で
キ
ャ
ベ
ツ
と
牛
肉
を

炒
め
、焼
き
そ
ば
と
う
ど
ん
を
出
汁
で
蒸
す
よ
う
に
焼
き
上
げ
る
。天
か
す
や
鰹
節
な
ど
を
加
え
た
後
、

目
玉
焼
き
に
し
た
玉
子
と
濃
厚
ソ
ー
ス
で
仕
上
げ
る
。ソ
ー
ス
の
焦
げ
た
香
り
が
食
欲
を
そ
そ
る
。

江
川
ち
ゃ
ん
ぽ
ん

（
取
材
協
力
：
浜
ち
ゃ
ん
）

Egaw
a-Cham

pon

TA N A B E  

WA K AYA M A



　温暖な気候を活かして多種多様な
果実が栽培され、山の幸・海の幸に
も恵まれた「食の宝庫」である和歌
山県は、醤油や鰹節などといった伝統
的な食文化の発祥の地でもあります。
　新型コロナウイルス感染症拡大の
影響により、外出を控えて、自宅で食
事をされる方が数多くいらっしゃいま
す。その方々に、和歌山の“食”をおい
しく楽しく食べていただけるように和歌

山県産品魅力発信総
合サイト「おうちで和歌
山」を開設しました。
　当サイトでは県内事
業者の通販サイトとリン
クしていますのでお取り
寄せすることができます。
また農産物、水産物、畜
産物やお菓子といった
県産品の紹介はもちろ
んのこと、本県が生産量

全国一位を誇る梅などの県産食材を
使った料理動画や県産食材の機能
性情報なども掲載しています。皆さん
のご自宅での食事に活用できるサイト
ですので、是非アクセスして下さい。

　和歌山県では、県産酒類の魅力を
県内外の消費者にわかりやすくＰＲす
る取組を実施しており、その一環とし
て、お酒の味を甘辛度・濃淡度などに
より分類したマッピング図を作成のうえ
公開しています。その第１弾として、梅
酒ソムリエである金谷優氏監修のもと、
県内の本格梅酒４４種を酸度なども含
めて分類した「梅酒マッピング図」を作
成。それに続く第２弾として、県酒造組
合連合会技術顧問である池本重明氏
監修のもと、県内の日本酒３０種を純
米大吟醸酒・純米吟醸酒・純米酒の
種類ごとに分類した「日本酒マッピング
図」を作成しました。
　令和２年９月には、本格梅酒のうち
一定の生産基準により作られた梅酒

「和歌山梅酒」が酒類の地理的表示
（ＧＩ）の指定を受け、ますます注目を浴
びることとなった和歌山のお酒。この
機会に是非、マッピング図をご活用のう

え飲み比べを楽しみながら、自分好み
のお酒を見つけてください。

【日本酒マッピング図】

【梅酒マッピング図】

※本格梅酒とは、梅、糖類及び酒類のみを原料とし、
酸味料、着色料、香料を使用していない梅酒です。

西御坊駅

南部

紀伊田辺

五條

加太駅
南海高野線

湯浅

アドベンチャーワールドアドベンチャーワールド

南紀白浜空港南紀白浜空港

熊野那智大社熊野那智大社
那智の滝那智の滝

小雲取越・百間ぐら小雲取越・百間ぐら

勝浦漁港にぎわい市場勝浦漁港にぎわい市場

熊野本宮大社熊野本宮大社
道の駅 奥熊野古道ほんぐう道の駅 奥熊野古道ほんぐう

ChouxChoux

浜ちゃん浜ちゃん
アーマリン近大アーマリン近大

橋杭岩橋杭岩

弥助寿司弥助寿司
GI和歌山梅酒
管理委員会
GI和歌山梅酒
管理委員会

稲むらの火の館稲むらの火の館

貴志駅
天野

金剛峯寺
總持院

高野山

高野山麓農産物産地化協議会

三ツ星ファーム

和歌山電鐵

丹生都比売神社
里庵松下商店
カフェ客殿

大山崎I.C. 京都南I.C. 瀬田東J.C.T.

門真J.C.T. 久御山J.C.T.
京滋バイパス

第二京阪道路

すさみ南I.C.
すさみI.C.

日置川I.C.
南紀白浜I.C.

みなべI.C.

串本I.C.（仮）

有田南I.C.

和歌山南S.I.C.

和歌山J.C.T.

紀北かつらぎ
I.C.

紀の川I.C.
岩出根来I.C.

橿原高田I.C.

阪和自動車道

紀勢自動車道
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和歌山県「梅酒マッピング図」＆
「日本酒マッピング図」を
ホームページにて公開中！

「おうちで和歌山」で
和歌山県産品の魅力を発信！！

問い合わせ／和歌山県食品流通課　電話／073-441-2820

ふるさと納税で、元気なわかやまに。
ふるさと和歌山応援寄附

https://www.furusato-tax.jp/city/product/30000

１万円以上の寄附で和歌山を味わえる「梅干し」や「醤油」など、
プレミア和歌山の商品257品の中から贈呈！（県外にお住まいの方が対象）
※詳しくは、ふるさと納税サイト「ふるさとチョイス」をご覧ください。

旬の和歌山情報を
お届けします ！今号の「和」題

■和歌山県広報課
　TEL．073-441-2032　FAX．073-423-9500
　e-mail／nagomi-waka@pref.wakayama.lg.jp
■わかやま紀州館
　東京都千代田区有楽町2-10-1 東京交通会館B1F
　TEL．03-3216-8000　FAX．03-3216-8002
　e-mail／kishukan@wakayama-kanko.or.jp

和歌山県フォトライブラリー（写真貸出）

和歌山県PR動画（動画素材貸出）

和-nagomi- バックナンバー

http://wave.pref.wakayama.lg.jp/photo/

https://www.pref.wakayama.lg.jp/prefg/000200/media/

https://www.pref.wakayama.lg.jp/prefg/000200/nagomi/

“WA!”
TOPICS

01
“WA!”
TOPICS

02

発見 ！！ 人物編こんなところに和歌山！？

問い合わせ／和歌山県食品流通課　電話／073-441-2814

和
歌
山
の
清
流
で
育
っ
た
絶
品
キ
ャ
ビ
ア

「
純
粋
種
の
シ
ベ
リ
ア
チ
ョ
ウ
ザ
メ
で
の
キ
ャ
ビ

ア
生
産
の
研
究
も
進
行
中
で
す
」
と
稻
野
准
教

授
。
よ
り
多
く
の
量
を
早
く
採
取
で
き
る
よ
う

に
と
、
今
も
な
お
研
究
は
続
い
て
い
る
。

https://a-marine-shop.com/　オンラインショップでも販売

令和元年度プレミア和歌山推奨品
審査委員奨励賞 受賞

　

新
宮
市
に
あ
る
熊
野
川
の

支
流
、高
田
川
の
美
し
い
水
に

育
ま
れ
元
気
に
泳
ぐ
魚
た
ち
。

「
淡
水
魚
の
飼
育
・
研
究
に
最

適
な
場
所
を
探
し
、こ
こ
に
た

ど
り
着
き
ま
し
た
」と
近
畿
大

学
水
産
研
究
所
新
宮
実
験
場・

場
長
の
稻い
ね
の
と
し
な
お

野
俊
直
准
教
授
。飼

育
さ
れ
て
い
る
チ
ョ
ウ
ザ
メ
は
、

大
粒
で
芳
醇
な
キ
ャ
ビ
ア
に
な

る
ベ
ス
テ
ル
種
。成
長
促
進
の
た

め
の
水
温
調
整
や
薬
を
使
用
せ

ず
、人
と
環
境
に
優
し
い
飼
育

法
が
徹
底
さ
れ
て
い
る
。

　

販
売
開
始
か
ら
12
年
を
経

て
キ
ャ
ビ
ア
加
工
専
用
の
作
業

所
と
、ク
リ
ー
ン
ル
ー
ム
を
新
設

し
、量
産
体
制
も
整
え
た
。「
冷

凍
で
塩
分
控
え
め
、保
存
料
な

ど
も
無
添
加
。キ
ャ
ビ
ア
本
来

の
味
を
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま

す
」。

近大キャビア
販売者／株式会社アーマリン近大
住所／西牟婁郡白浜町1-5
電話／0739-42-4116

残間里江子審査委員長
和歌山は自然豊かで、おいしいものがた
くさんあります。毎回審査が楽しみです。

和歌山県優良県産品（プレミア和歌山）推奨制度
安心・安全を基本に幅広い分野で優れた県産品を“和歌山らしさ”、

“和歌山ならでは”の視点で推奨する。

プレミア和歌山

プレミア和歌山

  「和-nagomi-」はリサイクル適性Aランクの材料及び植物油を
　含有した印刷インキを用いて制作しています。 

稲むらの火で村人を救っただけではない、
梧陵が行った現代にも通用する先例とは？

左／長さ約600メートル、高さ約5メートルにもなる
巨大な広村堤防。復興事業として建設を進め、な
んと４年足らずで竣成した。復興のためのガレキ
の処理と防災を同時に進めた優れた先例である。

濱
口
家
の
実
家
は
現
在
、
記
念

館
と
し
て
公
開
さ
れ
て
い
る
。

渋谷家文書・夏の夜がたりは、和
歌山県歴史資料アーカイブ（https://
www.lib.wakayama-c.ed.jp/monjyo/
archive/）で公開中。

住所／有田郡広川町広671
電話／0737-64-1760

Data ▲

稲むらの火の館
（濱口梧陵記念館・津波防災教育センター）

　〝稲むらの火〟で有名な濱口
梧陵。その偉業は数多くあるが、
生誕２００年を迎えた今年、広川
町の民家で発見された〝渋谷家
文書・夏の夜がたり〟の解読が進
み、いくつかの新たな事実が明ら
かになった。そのひとつが被災し
た家屋などの残骸処理方法で
ある。従来、広村堤防の築造に
は、近くの〝濱口山〟から採取され
た土石を使用したと言われてきた

が、被災家屋の残骸なども使っ
ていたというもの。東日本大震災
などでも課題となった〝震災ガレ
キ〟の活用方法で、現代にも通
用する２００年前の先例。梧陵を
はじめとする紀州人の知恵と行
動力に改めて驚かされる。
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「きいちゃん」

　「たま名誉永久駅長」が「たま大明神」として「たま神社」の御祭神となり、はや５年と
なります。たま駅長は世界中に猫ブームを巻き起こし、今なお高い人気を誇っています。
　今年は新型コロナウイルスの感染拡大により、他の観光地同様、ここ貴志川線に
おいても国内外の観光客の利用は大幅に減少していますが、「たま大明神」の力を借り
ながら、ニタマ駅長とよんたま駅長がさらに貴志川線を盛り上げていきます。

　「いい夫婦の日」である２０２０年１１月２２日（日）午前
１１時５０分、白浜町のアドベンチャーワールドでは１７頭
目となるジャイアントパンダの赤ちゃんが誕生しました。
　「永明（えいめい）」（オス・２８歳）と、「良浜（らうひん）」

（メス・２０歳）との間に２年ぶりとなる赤ちゃん（オス）が
誕生しました。７度目の出産となる母親「良浜」は、落
ち着いた様子で、鳴き声をあげる赤ちゃんをやさしく抱え、
あやしており、母子ともに健康状態は良好です。

た
ま
神
社
の
御
祭
神

〝
た
ま
大
明
神
〟

鎮
座
５
年
！

元
気
な
パ
ン
ダ
の
赤
ち
ゃ
ん
が

誕
生
し
ま
し
た
！

ニタマもよんたまも、がんばっておりますニャー！

お父さんパンダの「永明（えいめい）」は
28歳。現在の飼育下で自然繁殖に成
功した、世界最高齢のオスのパンダとい
う自身の記録を更新しました。

元気な鳴き声をあげ
る赤ちゃんパンダ！

空前の大ヒットアニメ映画の放映
により、貴志川線”甘露寺前駅”が
にわかに聖地と呼ばれ、ホームに設
置された「恋みくじ」をお買い求め
に多くの方々が訪れています。

お問い合わせは、
和歌山電鐵（TEL.073-478-0110）へ。
駅長たまのツイッター @ekichoTAMA

［よんたまちゃんの貴志駅駅長代行勤務日］
ニタマ駅長の公休日（水・木曜）に
貴志駅にて勤務しております。

お問い合わせは、
アドベンチャーワールドインフォメーション 

（ナビダイヤル.0570-06-4481）へ。
公式ツイッター @aws_official
ホームページ https://www.aws-s.com/

和歌山のスーパーアイドル、
ニタマちゃんとパンダちゃんたちの

ほっこり近況報告
ep .14

和歌山県ホームページ　https://www.pref.wakayama.lg.jp/

元元気気日記日記
きいちゃんレポート

赤
ち
ゃ
ん
パ
ン
ダ
は

こ
こ
に
い
ま
す
！




