
　
見
て
い
る
だ
け
で
も
元
気
が
出
て
き
そ

う
な
ビ
タ
ミ
ン
カ
ラ
ー
。一
年
中
カ
ラ
フ

ル
な
フ
ル
ー
ツ
が
実
る
和
歌
山
は
、果
樹

比
率
が
最
も
高
い
日
本
一
の
果
実
王
国

だ
。ま
た
み
か
ん
や
八
朔
を
は
じ
め
、ポ

ン
カ
ン
、デ
コ
ポ
ン
、セ
ミ
ノ
ー
ル
や
三
宝

柑
、清
見
な
ど
、真
夏
を
除
く
と
年
中
柑

橘
が
食
べ
ら
れ
る
柑
橘
王
国
で
も
あ
る
。

他
に
も
柿
や
梅
は
も
ち
ろ
ん
、最
高
級
品

と
し
て
名
高
い「
あ
ら
川
の
桃
」や
、い
ち

じ
く
や
キ
ウ
イ
フ
ル
ー
ツ
の
生
産
高
も
日

本
ト
ッ
プ
ク
ラ
ス
。さ
ら
に
花
粉
症
へ
の
効

果
が
期
待
さ
れ
る「
じ
ゃ
ば
ら
」は
、全
国

で
唯
一
の
飛
び
地
の
村
・
北
山
村
で
生
ま

れ
た
品
種
。森
の
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
と
言

わ
れ
る
チ
ェ
リ
モ
ヤ
や
マ
ン
ゴ
ー
な
ど
南

国
フ
ル
ー
ツ
も
栽
培
さ
れ
、作
ら
れ
て
い

な
い
果
実
を
探
す
の
が
大
変
な
ほ
ど
だ
。

　
一
年
中
キ
ラ
キ
ラ
と
輝
く
太
陽
。そ

の
光
は
暖
流
の
黒
潮
に
反
射
し
さ
ら
に

明
る
さ
を
増
す
。和
歌
山
の
年
間
日
照

時
間
は
全
国
平
均
よ
り
か
な
り
長
く
冬

で
も
暖
か
い
。光
の
エ
ネ
ル
ギ
ー
を
た
っ

ぷ
り
吸
収
し
た
果
実
は
、元
気
一
杯
に

育
つ
。美
肌
効
果
の
高
い
ビ
タ
ミ
ン
類
や

ミ
ネ
ラ
ル
な
ど
を
豊
富
に
含
ん
だ
瑞
々

し
い
フ
ル
ー
ツ
は
太
陽
か
ら
の
プ
レ
ゼ

ン
ト
だ
。

太
陽
燦
々
、果
実
王
国
和
歌
山
に
は

年
中
、カ
ラ
フ
ル
な
フ
ル
ー
ツ
が
い
っ
ぱ
い
。

桃ジュース●紀の川市産の桃をふんだん
に使ったジュース。上品な甘さと芳醇な香り
は絶品。和歌山で栽培が始まったのは江戸
時代で、中でも「あら川の桃」は有名。

柿ジュース●秋の実りの代表ともいえる柿
を丸ごとジュースに。優しい甘さはまさしく日
本の味。収穫量は和歌山県がダントツ1位。
ビタミンCやタンニンなど栄養価も高い。

巨峰ジュース●大粒の巨峰を皮をつけ
たままいくつもミキサーに入れてそのまま
ジュースに。濃厚で爽やかな甘みはまるで
巨峰をそのまま飲んでいるようだ。

みかんジュース●温州みかんをはじめ八
朔、ネーブルなど和歌山ではほぼ1年中柑
橘を楽しめる。それぞれ異なる酸味と甘みを
試してみたい。

　たま駅長が勤務する和歌山電鐵貴志駅
内にあるたまカフェでは、紀の川市周辺の
果実をふんだんに使ったメニューを提供して
いる。メニューは全てスタッフが力を合わせ
て開発したオリジナルばかり。
　また店内は駅の待合室兼用なので気軽
に利用でき、たま駅長をモチーフにしたグッ
ズからお土産物でいっぱい。まさしくたま駅
長ワールド！ テーブルや椅子も温かみのある
木を使用し、電車の待ち時間も退屈しない。
最近では国内はもとより、海外からのお客さ
んもたくさん訪れる人気スポットだ。

どのメニューも紀の川市産の新鮮果実をたっ
ぷり使用。その美味しさにビックリするよ！

貴志駅の「たまカフェ」は、フルーツのビックリ箱！
果実王国和歌山だから、毎年新メニューが誕生！？

Tama Cafe

清見オレンジジェラート●清見オレンジは3
月中旬以降に出回る、温州みかんとオレンジ
のいいとこ取りの柑橘。ほのかな酸味と瑞 し々
さが凝縮されている。

桃山ももジェラート●6月下旬から早生種が
出回り始め7月が最盛期。中でも紀の川市桃
山町の「あら川の桃」は人気ブランド。優しい
甘さが人気のジェラート。

巨峰ジェラート●収穫は8月中旬頃から。一
粒が大きいことから「ブドウの王様」とも呼ば
れる。濃厚な味わいで一口食べたらヤミつキ
になること間違いなし！

いちごジュース●たまカフェが
ある紀の川市はいちごの県内最
大産地。ジュースだけでなくジェ
ラートも大人気。美容にも健康
にもいいビタミンCたっぷり。

梅ジュース●和歌山の代名詞と
も言える梅がゴロンと一粒入った梅
ジュース。クエン酸たっぷりで真夏の暑
気払いに最適。3月から5月頃に成長し6月
頃が収穫時期。

たまカフェでは他に、「柿」を使ったジェラート、「黒豆」を使ったココアなど季節
のフルーツを使ったジュースやジェラートが登場します。旬のフルーツのおいしさ
を味わってください。※取り扱いメニューは時期により異なります。

黒豆有機栽培コーヒー●11月に収穫した黒豆
は1ヶ月ほど天日干しされる。主な産地は紀の川
市鞆渕地区。ふっくらと大粒で、豊かな風味が
絶品。コーヒー豆に2割黒豆を混ぜたまろやか
な味のコーヒー。
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季節毎のメニューが変わるのは、スタッフみんなで考えて
いるからにゃ！

おいしそうなフルーツがいっぱいあるにゃー。

猫
舌
だ
け
ど
、

大
人
の
味
だ
に
ゃ
ー
。


