
　
〝
あ
ら
川
の
桃
〟で
知
ら
れ
る
紀
の
川
市
桃
山

町
。そ
の
一
角
に
あ
る
小
さ
な
チ
ー
ズ
専
門
店
が

今
、世
界
か
ら
注
目
を
集
め
て
い
る
。そ
の
理
由

は
製
造
工
程
で
醤
油
モ
ロ
ミ
を
使
用
し
た
全
く

新
し
い
チ
ー
ズ〝
モ
ロ
マ
ッ
ジ
ョ
〟の
誕
生
だ
っ
た
。　

〝
モ
ロ
マ
ッ
ジ
ョ
〟を
開
発
し
た
の
は
そ
の
チ
ー
ズ

店
オ
ー
ナ
ー
宮み
や
も
と
よ
し
と
み

本
喜
臣
さ
ん
。中
野
B
C
社
長
の

中な
か
の
こ
う
じ

野
幸
治
さ
ん
と「
和
歌
山
ら
し
い
梅
酒
と
チ
ー

ズ
の
楽
し
み
方
を
一
緒
に
世
界
に
発
信
し
よ
う
」

と
意
気
投
合
し
た
の
が
き
っ
か
け
だ
っ
た
。そ
し
て

チ
ー
ズ
と
梅
酒
の
販
促
の
た
め
に
訪
れ
た
イ
タ
リ

ア
で
チ
ー
ズ
作
り
の
現
場
を
訪
れ
、そ
の
工
程
で

チ
ー
ズ
が
浸
け
ら
れ
る
塩
水
を
味
見
し〝
旨
味
〟

の
存
在
に
気
付
く
。「
ま
る
で
和
食
の
出
汁
の
よ
う

な
味
。だ
っ
た
ら
醤
油
モ
ロ
ミ
に
浸
け
れ
ば
、世
界

中
の
誰
も
が
驚
く
よ
う
な
美
味
し
い
チ
ー
ズ
に
な

る
の
で
は
」と
閃
い
た
。世
界
的
な
販
売
を
考
え
る

と
、海
外
で
の
製
造
が
望
ま
し
く
、イ
タ
リ
ア
ン
や

フ
レ
ン
チ
の
本
場
で
の
成
功
は
必
須
。し
か
し
開
発

は
容
易
で
は
な
か
っ
た
。「
イ
タ
リ
ア
の
チ
ー
ズ
作

り
の
歴
史
は
２
千
年
以
上
。職
人
た
ち
の
製
法
へ
の

こ
だ
わ
り
も
強
く
、日
本
人
の
思
い
つ
き
に
協
力
し

て
く
れ
る
工
房
は
な
か
な
か
見
つ
か
り
ま
せ
ん
で

し
た
」と
宮
本
さ
ん
。そ
こ
で
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
に
販
路
を

開
い
て
い
た
湯
浅
醤
油
有
限
会
社
の
新し
ん
こ
と
し
お

古
敏
朗
さ

ん
に〝
湯
浅
醤
油
の
モ
ロ
ミ
〟の
提
供
を
依
頼
し
、イ

タ
リ
ア
の
有
名
チ
ー
ズ
工
房〝
ル
イ
ジ・
グ
ッ
フ
ァ
ン

テ
ィ
社
〟の
社
長
に
味
見
を
し
て
も
ら
っ
た
。半
信

半
疑
だ
っ
た
そ
の
巨
匠
も〝
モ
ロ
ミ
〟の
旨
味
に
感

動
し
協
力
し
て
く
れ
る
こ
と
と
な
る
。梅
が
取
り
持

ち
、醤
油
と
い
う〝
和
歌
山
ブ
ラ
ン
ド
〟と
イ
タ
リ
ア

の
食
文
化
が
融
合
し
た
瞬
間
だ
っ
た
。

　

卓
越
し
た
世
界
戦
略
の
目
線
と
和
歌
山
の
味
。

そ
れ
は
ま
さ
し
く
世
界
に
誇
る
べ
き
和
歌
山
の
魅

力
で
あ
る
。

Beyond                         of            Sightline
t h e  C u l t u r e

和歌山の梅の需要拡大を目指し1979年から梅酒の
生産を開始した中野BC。焼酎から日本酒、リキュー
ル、味

み り ん

醂、最近ではジンを製造しており、今では梅酒
をはじめ梅果汁など梅関連の売上が同社の半分以
上を占める。健康的なイメージや食の多様化に伴
い、梅酒は様々なシーンで親しまれるようになり売
上も順調に拡大してきた。しかし中野社長は既にそ
の先を見据えていた。「梅酒市場は拡大してきまし
たが、国内消費は最大値に近く、市場はかなりの成

熟感があります。そこで海外に販路を求め、数年前
からアジアでは香港をメインに売上をあげてきまし
た」。さらなる一手としてヨーロッパでの展開を行う。

「ヨーロッパでは食後、貴腐ワインや甘いリキュー
ルと共にチーズを食べることも多いため〝梅酒〟に
対する抵抗感も余りなく、特にフランスでの評価は
上々です。日本酒が〝SAKE〟と市民権を得たように、
プラムワインではなく〝UMESHU〟として世界中で親
しまれるようにしたいですね」と語った。

和
歌
山
が
繋
ぐ

日
本
と
イ
タ
リ
ア
の

食
文
化
の
融
合

上／チーズプロフェッショナル協会が認定するチー
ズプロフェッショナルの資格を持つナチュラルチー
ズ専門店コパン・ドゥ・フロマージュのオーナー宮
本さん。チーズ洗練士でありフランスチーズ鑑評騎
士でもある。下／手前がイタリアのチーズ工房〝ル
イジ・グッファンティ社〟の社長、フィオーリ氏。

宮本さんの〝和歌山の食材を世界に発信したい〟という想いから
輸入したナチュラルチーズと山椒やきんかんなどを加えたオリ
ジナルチーズも人気。

口に入れた瞬間広がるチーズと醤油モロミの原料である大豆の
香り。ルイジ・グッファンティ社の社長はモロマッジョを食べて〝マ
ンマの味がする〟と嬉しそうに感想を言った。

当初はモロミ・フォルマッジョとしていたが、ルイジ・グッファンティ社の
社長がモロミ（MOROMI）とチーズ（formaggio＝イタリア語でチーズ）の融
合という意味で〝MOrmaggio〟と名付けた。

梅酒の日本一を競う日本
最大の梅酒コンテスト、
天満天神梅酒大会で初
代グランプリを受賞した
中野BCの「紅南高」。

上／巨大な47基の梅酒タンクの前に立
つ中野社長。梅酒がゆっくりと熟成さ
れ、出荷される日を待っている。
下／昔使われていた蔵を改装したBAR。
今では試飲イベント等で使われる。

醤
油
発
祥
の
地
、湯
浅
で
醤
油
を
製
造
す
る
湯
浅
醤
油
有
限
会
社
。〝
蔵
匠

樽
仕
込
み
〟
は
社
長
自
ら
厳
選
し
た
素
材
の
み
を
使
用
し
、古
式
製
法
で

醸
さ
れ
た
お
す
す
め
の
逸
品
。
同
社
が
既
に
海
外
に
販
路
を
持
ち
、モ
ロ

ミ
を
提
供
で
き
た
か
ら
こ
そ
、頑
固
な
イ
タ
リ
ア
チ
ー
ズ
職
人
を
説
得
で

き
た
と
い
え
る
。
■
湯
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限
会
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その視線の先は、世界の〝UMESHU〟
中野BC株式会社
住所／海南市藤白７５８-４５　電話／073-482-1234

コパン・ドゥ・フロマージュ
住所／紀の川市桃山町調月769-136　
電話／0736-60-7175
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