
 【 概 要 】 

●開催日時：平成３０年１０月２３日（火）１４：００～１６：００ 

●開催場所：T-LABO（ティーラボ）和歌山市美園町5丁目4-2 

●参加者：わかやまポンチのお店 

      シェフ２０名 

●教室の内容：①フルーツカットの実習 

        ②わかやまポンチ製作 

 

 

  

 
「わかやまポンチのお店」を対象にフルーツカッティング教室を開催！ 

  

和歌山県では、フルーツ王国和歌山県の“誇るべき地域資源”を活かしたご当地スイーツ“わ

かやまポンチ”を通じて、農業、外食産業、食品メーカー、学校教育等の現場において、みんな

で地域社会・経済の活性化に取り組んでいく“わかやまポンチＰＲＯＪＥＣＴ”を進行中です。

この度、わかやまポンチのレベルアップを図るため、このＰＲＯＪＥＣＴに賛同いただいた株式

会社新宿高野の森山チーフフルーツクチュリエをお招きしてフルーツカッティング教室を開催し

ます。 

 

 

 

 

 

 

 

    

      

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

平成３０年１０月１６日 

資  料  提  供 

＜お問い合わせ先＞ 和歌山県庁 農林水産部 食品流通課 担当 仮谷・鳥居 

電話：073-441-2819  /FAX：073-432-4161 

※写真はイメージです。 

講師 
株式会社新宿高野 
チーフフルーツクチュリエ 

森山 登美男 氏 

～わかやまポンチのお店とは～ 
 
和歌山県産うめ及びフルーツの認知度の向上を図ると共に、その利用の促進を図るため、わ
かやまポンチを主体的に提供するお店で県に登録されたお店 
 
～わかやまポンチとは～ 
 
（１）県産うめの甘露煮又はシロップ漬け等が食材として使用されていること。 
（２）１つ以上の県産フルーツが食材として使用されていること。 
（３）県産うめ及びフルーツの使用についてメニュー又は商品に明示するなど、消費者等に

その使用が認識できる工夫がなされていること。 


