
さわやかな香り、そして口に含むと
穏やかな辛味としびれるような刺激があ
る日本特産の香辛料〝山椒〟。山椒の品種
には数種類あるが、和歌山で栽培されている品
種は、大粒の実が連なり、ぶどうの房のようにな
るのが特徴で〝ぶどう山椒〟と呼ばれている。

有田川町の
ぶどう山椒オフィシャルサイト

有田川町
観光情報

　

山
椒
の
収
穫
量
日
本
一
を
誇
る
和
歌
山
県
。

な
か
で
も
最
高
級
品
と
さ
れ
る〝
ぶ
ど
う
山
椒
〟

発
祥
の
地
で
あ
り
生
産
の
中
心
地
で
あ
る
有
田

川
町
清
水
地
区
で
、ぶ
ど
う
山
椒
の
栽
培
を
始

め
注
目
を
集
め
て
い
る
の
が〝
き
と
ら
農
園
〟の

新
田
清
信
さ
ん
だ
。新
田
さ
ん
が
故
郷
・
和
歌

山
に
U
タ
ー
ン
し
た
の
は
2
0
1
1
年
。「
大
学

卒
業
後
も
、都
会
へ
の
憧
れ
で
東
京
に
住
み
働
い

て
い
た
の
で
す
が
、生
涯
過
ご
す
場
所
で
は
な
い

な
と
感
じ
て
い
ま
し
た
。そ
ん
な
時
に
親
戚
か
ら

農
業
を
や
っ
て
み
な
い
か
と
誘
わ
れ
た
ん
で
す
。

結
婚
の
話
が
出
て
い
た
と
こ
ろ
だ
っ
た
の
で
、妻

を
説
得
し
て
和
歌
山
に
戻
っ
て
き
ま
し
た
」。妻・

文
映
さ
ん
の
職
場
に
近
い
海
南
市
に
移
住
し
、

清
水
地
区
で
山
椒
づ
く
り
を
始
め
た
。そ
し
て

2
0
2
2
年
、自
然
の
中
で
の
び
の
び
と
子
育
て

を
し
た
い
と
、長
女
の
小
学
校
入
学
を
機
に
、自

身
が
生
ま
れ
育
っ
た
清
水
地
区
に
家
族
４
人
で

移
り
住
ん
だ
。　

　
「
就
農
し〝
こ
れ
か
ら
だ
！
〟と
思
っ
た
矢
先
、

山
椒
の
価
格
が
下
が
り
、理
想
と
現
実
の
差
に

愕
然
と
し
ま
し
た
」と
新
田
さ
ん
。と
は
い
え
品

質
に
は
絶
対
の
自
信
が
あ
る
。だ
っ
た
ら
直
接

消
費
者
に
販
売
し
よ
う
と
、オ
リ
ジ
ナ
ル
ブ
ラ

ン
ド
を
立
ち
上
げ
、ネ
ッ
ト
販
売
を
ス
タ
ー
ト

さ
せ
た
。「
粉
山
椒
は
特
に
挽
き
方
に
こ
だ
わ
り

ま
し
た
。封
を
開
け
た
瞬
間
、フ
ワ
ッ
と
香
り
が

広
が
り
、山
椒
本
来
の
緑
色
が
目
に
飛
び
込
ん

で
き
ま
す
。和
食
の
イ
メ
ー
ジ
が
強
い
で
す
が
、

お
肉
と
の
相
性
も
良
い
と
洋
食
の
分
野
か
ら
も

注
目
さ
れ
、世
界
中
か
ら
問
い
合
わ
せ
が
あ
る

ん
で
す
よ
」と
目
を
輝
か
せ
る
。

　

さ
ら
に
、養
蚕
業
が
盛
ん
だ
っ
た
遠
井
地
区

に
多
く
残
る
桑
の
木
を
利
用
し
、「
桑
の
葉
茶
」

の
販
売
に
も
乗
り
出
し
た
。「
山
椒
は
春
か
ら

夏
、桑
の
葉
は
秋
と
収
穫
時
期
が
違
う
の
で
好

都
合
で
し
た
。年
中
通
し
て
農
産
物
を
収
穫
し

て
加
工
、販
売
す
る
と
い
う
ビ
ジ
ネ
ス
モ
デ
ル

も
よ
う
や
く
確
立
し
ま
し
た
。生
活
で
き
る
こ

と
が
わ
か
れ
ば
、後
継
者
不
足
も
解
消
で
き
、ぶ

ど
う
山
椒
と
い
う
地
場
産
業
も
守
る
こ
と
が
で

き
ま
す
」。新
規
就
農
の
架
け
橋
と
し
て
の
役
目

も
果
た
し
な
が
ら
、山
椒
を
未
来
へ
と
繋
ぐ
新

田
さ
ん
の
挑
戦
は
こ
れ
か
ら
も
続
く
。

これが
ぶどう山椒
です

ぶどう山椒発祥の地から全国へ、世界へ

関西空港から車で約1時間と好アクセスの有田川町。東部
に位置する清水地区には、高野山を源流とする有田川の支
流から水路を引いた棚田「あらぎ島」があり、展望台からは
四季折々の風景を楽しめる。キャンプ場や温泉施設も人
気があり、休日は京阪神から多くの人が訪れる。

➊「この桑の木は、偶然実が落ちてここまで大きく
育ったんですよ」と文映さん。庭にある桑の葉の変化
で季節の移り変わりを知る。➋繁忙期には両親にも
手伝ってもらい一家総出で作業を行う。➌ぶどう山
椒の収穫は5月から8月。直径５〜６mmになると収
穫が始まる。➍「カエルの大合唱が始まるともうすぐ
田植えの時期です」と新田さん。人の声よりも大きな
鳴き声が響き渡る。

➊石臼で丁寧に挽き粉山椒にし
て販売（１袋480円）。佃煮や煮
魚、麻婆豆腐とジャンルを問わず
使えると人気商品。シンプルだが
ぶどう山椒の特徴を的確に表現す
るパッケージも好評だ。➋糖の働
きを抑えお腹の調子を整えるとされ
る「桑の葉茶」。農薬・化学肥料
不使用。電気やガスを使わず環境
にやさしい持続可能な製法で作ら
れている。➌ご夫婦並んで縁側に
腰掛け、ゆったりとした時間を過ご
すのも楽しみのひとつ。

「高品質で見た目も美しいぶどう山椒は“緑のダイヤモンド”と言われています」と新田さん。

生活を支える
山椒と桑の葉

清
流
・
有
田
川
の
恵
み

奥
深
い
歴
史
を
訪
ね

有
田
川
町
へ

きとら農園　代表●新田清信さん

W a k a y a m a
移住定住

ヒストリー

きとら農園　　　　
住所／有田郡有田川町清水757
電話／0737-22-7074
料金／粉山椒　480円
　　　桑の葉茶　1,480円
https://kitora-nouen.jp
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